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ESPECIALIDAD: AGROPECUARIA

1. Acerca de la organizacién institucional de la Escuela Técnica.

Las escuelas técnicas se distinguen de otras ofertas de educacién secundaria por el tipo
de formacién que ofrecen a sus alumnos y por el otorgamiento de un Titulo que habilita para el
desempefio profesional.

Por su naturaleza, la educacién técnica demanda de sus instituciones el esfuerzo de
generar una organizacion que facilite la construccion de saberes tedricos-practicos y el alcance
de los distintos tipos de capacidades definidas como conjunto de saberes articulados, que
orienten el desarrollo de la formacion del técnico.

1.1. Organizaciéon en Ciclos Formativos.

Las escuelas técnicas, en tanto instituciones de educacién técnico profesional
correspondientes al nivel de educacién secundaria, requieren una organizacion institucional y
curricular que dé respuesta a finalidades formativas que le son propias: formacion integral de los
estudiantes y resguardo de su caracter propededutico; formacién vinculada con un campo
ocupacional amplio y significativo, y formacién vinculada con el ejercicio responsable de la
ciudadania y del quehacer profesional.

Su estructura de seis afios organizada en dos ciclos formativos responde al
reconocimiento de los distintos grados de complejidad de su propuesta, asi como de las distintas
edades de los alumnos:

- Ciclo Basico de dos afos de duracion.

- Ciclo Superior de cuatro afios de duracion.

Cada ciclo plantea sus propias finalidades y esta pensado como un ciclo formativo con
entidad propia, sin por ello perder la concepcion de la escuela técnica como unidad pedagdgica
y organizativa. Esta concepcion de la escuela técnica debe primar sobre miradas o propuestas
de organizacion institucional y curricular fragmentarias en su accionar.

El Ciclo Béasico esta pensado para una formacién técnica con una sélida formacion general
de base. Por ello este ciclo contempla espacios curriculares vinculados con la formacion general,
la cientifico-tecnoldgica y la formacion vinculada con el mundo del trabajo, estableciendo
diferentes pesos especificos en funcion de los objetivos formativos de este ciclo y la edad de los
alumnos. El ciclo preserva el ndcleo principal de caracter comin a todas las orientaciones y
modalidades que adopte la educacion secundaria.

En el mismo sentido con respecto al ciclo basico, a la par de los contenidos de la formacién
general y cientifico-tecnoldgica que corresponde al nivel de educacién secundaria comun, en la
propuesta curricular del Ciclo Superior de la escuela técnica se aborda con mayor énfasis la
formacién técnica especifica y las practicas profesionalizantes



1.2. Ingreso de los estudiantes

Enmarcada en las facultades establecidas en la Ley de Educacion Nacional 26.206, la
autoridad educativa jurisdiccional definié la ubicacidn del séptimo afio de escolaridad en el nivel
de educacién primaria. Por tal motivo, el ingreso de los estudiantes a las escuelas de educacion

técnica se efectla luego de cumplido el mencionado nivel.

1.3. Movilidad de los estudiantes

La organizacion curricular del ciclo basico de la escuela técnica prevé la eleccion y la
movilidad de los estudiantes en la etapa de transicion entre el Ciclo Bésico y el Ciclo Superior de
la escuela técnica; atendiendo también a los que proceden de sectores rurales y a aquellos
estudiantes que, habiendo cursado el Ciclo Basico en las escuelas secundarias que no
pertenecen a la modalidad de la educacion técnico profesional, opten por realizar el cursado del

Ciclo Superior en una escuela técnica.

1.4. Titulacién

El titulo que emite la escuela técnica es un titulo técnico que acredita tanto la formacion
técnico profesional como el cumplimiento del nivel de educacién secundaria. Por el se da fe
formalmente y se reconoce publicamente que una persona ha completado una trayectoria
formativa de caracter profesionalizante en sectores identificables y socialmente relevantes, en el
marco de la Ley 26.058.

La trayectoria formativa de la Educacion Técnico Profesional involucra la educacion
general, la formacion cientifico-tecnoldgica, la formacién técnica-especifica, y la practica
profesionalizante, por medio de una ldgica de actividades educativas propias, en procesos de
ensefianza y aprendizaje sistematicos y prolongados, en tiempo suficiente y necesario para
garantizar la calidad y la pertinencia de la formacion correspondiente al titulo y su caracter

propedéutico.

1.5. Jornada Escolar

En términos de organizacion escolar, las escuelas técnicas adoptan una jornada escolar
extendida, a los efectos de cumplimentar con el desarrollo de actividades te6ricas y practicas
referidas a la educacion técnica, en un méximo de 7 horas reloj diarias.

Se debe garantizar que al menos un tercio del total de las horas reloj semanales se
dediquen al desarrollo de préacticas de distinta indole, incluyendo las actividades referidas a:
manejo de Utiles, herramientas, maquinas, equipos, instalaciones y procesos a realizarse en

talleres, laboratorios y entornos productivos segiin corresponda a cada Especialidad.

El documento “Lineamientos y criterios para la organizacion de la educacion técnico
profesional correspondiente a la educacion secundaria y a la educacién superior’, Anexo de la
Resolucién N° 47/08 del CFE, presenta una serie de principios para la organizacion institucional

y curricular que se orientan hacia el logro de una mayor articulacién organizacional y curricular.



2. Acercade la Especialidad

2.1. Fundamentacion de la Especialidad.

Los procesos de globalizacion, caracterizados por profundos cambios en los mercados
internacionales agropecuarios y las politicas econdmicas de apertura -desregulacion y
privatizacion- produjeron importantes transformaciones en el agro argentino. Estas
transformaciones implican cambios en la organizacion productiva y en la estructura agraria en su
conjunto.

En este contexto, el sector agropecuario, regulado y condicionado por factores
macroeconémicos, mercados internacionales y demandas cada vez mas exigentes de nuevos
consumidores, requiere cubrir nuevos espacios y participar en nuevos escenarios, que le permita
seguir inserto en una economia globalizada. Para ello es necesario potenciar algunos factores
determinantes de competitividad, como lo son la productividad, la calidad y la innovacién.

Si a esta realidad le sumamos las perspectivas de crecimiento poblacional, la expansion
de fronteras agropecuarias y el aumento de la productividad, que colocan a nuestro pais frente a
oportunidades de compradores internacionales -como China- que no se pueden desaprovechar,
vemos la necesidad de una agricultura moderna, de una transformacién en el manejo y
tecnificacion de los sistemas productivos, control y regulacion del ambiente, incorporacién de
valor agregado a la produccién primaria, entre otros aspectos, que conducen a la ensefianza de
una produccion sustentable con practicas conservacionistas que protejan los recursos naturales.

Toda esta situacién ocasiona una demanda selectiva de mano de obra y competencias
vinculadas a la agricultura de precision, biotecnologia, agroecologia, sustentabilidad de recursos,
tecnologias de procesos, entre otras, que fundamenta la necesidad de formacién de un técnico
con sélidos conocimientos y fundamentos tedricos y competencias practicas que le permitan
resolver, en la practica, de manera racional los problemas que surjan.

Para enfrentar el conjunto de transformaciones, los productores requieren una mayor
profesionalizacion de su actividad, tanto en el manejo tecnolégico de los procesos productivos
como en la gestion de sus explotaciones. De este modo se hace necesario poner en marcha
estrategias tendientes a la reconversién productiva relacionada tanto con la necesidad de
adaptarse al cambio tecnoldgico como a la busqueda de una mayor eficiencia en la gestion de la
explotacion y de la superacion de la modalidad individualista de actuar a través de mecanismos
de asociacion que generen economias de escala.

El productor agropecuario tiene otro desafio que lo lleva a aumentar la rentabilidad: la
necesidad de agregar valor a sus productos, lo que significa integrar etapas de procesamiento o
elaboracion y comercializacion de sus productos primarios, que les permitan participar en los
mercados de consumo intermedio y final.

La situacion actual del campo muestra la necesidad de mano de obra capacitada,
selectiva, con competencias vinculadas a la agricultura de precision, biotecnologia,

sustentabilidad de los recursos, tecnologias de proceso, entre otras, que fundamentan la



necesidad de que la Educacion Técnica Agropecuaria, a través de la formacion pre profesional
y profesional, la capacitacion y la promocion de actividades cooperativas y emprendedoras forme
jévenes técnicos con solidos conocimientos tedricos y competencias practicas que den
respuestas al productor agropecuario que reclama una mayor profesionalidad de su actividad,
tanto en el manejo tecnolégico de los procesos productivos como en la gestibn de sus
explotaciones. Asimismo, le permite a los jévenes el acceso a un empleo o trabajo independiente
convirtiéndolos en generadores de oportunidades laborales y en micro emprendedores.

Con todo, formando profesionales técnicos podremos retener a los jovenes de pequefias
y grandes comunidades, evitar el desarraigo y convertirlos en generadores de oportunidades
laborales y en micro emprendedores.

2.2. Denominacion del Titulo de la Especialidad: Técnico en Produccion Agropecuaria.

2.3. Perfil del Egresado

El Técnico en Produccion Agropecuaria esta capacitado para manifestar conocimientos,

habilidades, destrezas, valores y actitudes en situaciones reales de trabajo.
Esta capacitado para:
= QOrganizar y gestionar una explotaciéon familiar o empresarial -pequefia o0 mediana- en
funcion de sus objetivos y recursos disponibles.
=  Ejecutar con eficiencia y perfeccion las tareas agricolas y ganaderas.
=  Promover una agricultura sostenible que conserve y recupere la fertilidad del suelo.
= Realizar el mantenimiento primario, la preparacion y la operacion de las
instalaciones, maquinas, equipos y herramientas de la explotacién agropecuaria.
= Realizar las operaciones o labores de las distintas fases de los procesos de
Produccion vegetal y produccién animal con criterios de rentabilidad y sostenibilidad.
=  Efectuar las operaciones de industrializacion en pequefia escala de productos
alimenticios de origen animal o vegetal.
= Diagnosticar y solucionar los problemas tecnolégicos, gerenciales y organizativos
de las distintas etapas del circuito productivo, con una amplia formacién y con
solvencia técnica.
= Formular y ejecutar soluciones convencionales para problemas conocidos,
desconocidos o emergentes.
=  Encontrar soluciones innovadoras ante situaciones adversas, que demuestren
creatividad e ingenio personal.
=  Priorizar el uso de tecnologias limpias, sanas y blandas y prever los factores que
eventualmente puedan dafiar a los seres humanos, a los recursos naturales o al medio
ambiente.
» Desempefiarse con igual eficiencia ante productores de distintas disponibilidades de
recursos, niveles tecnoldgicos y escalas de produccion.

=  Promover el cooperativismo y otras formas solidarias y asociativas para solucionar



aquellos problemas que muchos agricultores, debido a su fragilidad y pequefia
escala, no estan en condiciones de resolverlos en forma individual.

= Demostrar valores para la inclusién social, las relaciones humanas, la pertinencia al
lugar y al entorno, el arraigo, el asociativismo, la sustentabilidad social, ambiental y
econdmica.

=  Valorar la agricultura familiar, la granja, como modelos diversificados, de produccion,
para proyectar nuevas estrategias de educacion y trabajo.

» Desarrollar el caracter profesional frente al trabajo en grupo, el liderazgo, el

extensionismo, las relaciones humanas y las habilidades de gestion directiva.

El dominio de estos saberes posibilita al técnico ejercer su profesionalidad: como
productor independiente o en relacion de dependencia; en una explotacion agropecuaria
(realizando actividades de manejo gerencial, de manejo de linea o de trabajo productivo directo);
en empresas de servicios agropecuarios, fumigacion, desmonte, zanjeo (realizando actividades
de contratacion, monitoreo, planificacion, mantenimiento, etc); en sectores de comercializacion
de insumos y productos; en agencias gubernamentales o no gubernamentales de desarrollo; en
asociaciones de productores realizando actividades vinculadas a la extension, la promocion
social.

En nuestra regién dado que, la estructura socioecondémica de la produccion revela un
importantisimo peso de las explotaciones comunitarias, familiares y empresariales pequefias, es
de destacar la importancia que jugaria este técnico aportando su profesionalidad a efectos de
gue esta estructura sea sostenible en el tiempo y se logre desprender de lo vaivenes econémicos
y de mercado.

El alcance de su perfil y las funciones que puede ejercer como profesional se encuentran

claramente sefialadas en el Marco de Referencia de la Especialidad.

3. Acercadelaorganizaciéon curricular de la Especialidad

3.1. Trayectorias formativas

La educacién técnico profesional introduce a los estudiantes en un recorrido de
profesionalizacién a partir del acceso a una base de conocimientos y de habilidades profesionales
que les permitira: su insercion en areas ocupacionales cuya complejidad exige haber adquirido
una formacion general, una cultura cientifico tecnologica de base a la par de una formacion
técnica especifica de caracter profesional; continuar aprendiendo durante toda su vida y
responder a demandas y necesidades del contexto socio productivo en el cual se desarrolla, con
una mirada integral y prospectiva que excede a la preparacién para el desempefio de puestos de
trabajo u oficios especificos.

Las trayectorias formativas contemplan la definicion de espacios curriculares claramente

definidos que aborden problemas propios del campo profesional especifico en que se esté



formando, dando unidad y significado a los contenidos y actividades con un enfoque
pluridisciplinario, que garanticen una légica de progresién y que organice los procesos de
ensefianza - aprendizaje en un orden de complejidad creciente.

3.2. Los campos de la trayectoria formativa de la Especialidad

Atendiendo a la formacién integral de los estudiantes, la Especialidad contempla en su
estructura curricular los cuatro campos de formacion establecidos en la Ley de Educacion
Técnico Profesional: formacién general, formacion cientifico-tecnoldgica, formacién técnica
especifica y practicas profesionalizantes.

El desarrollo de estos campos formativos se relaciona con la identificacion de las
capacidades de distinto tipo que se pretende desarrollar en los estudiantes y de los contenidos
gue deben estar presentes en el proceso formativo de un técnico. Proceso en el que se integra
la teoria y la practica.

Las actividades formativas que configuran las practicas son centrales en la formacién de
un técnico, por lo que su desarrollo debe estar presente en todos los campos de la trayectoria
formativa de la Educacion Técnico Profesional, y no sélo en el campo de las practicas
profesionalizantes.

Los espacios correspondientes a laboratorios, talleres y entornos productivos ofrecen la
oportunidad para generar el entrecruzamiento entre lo tedrico y lo empirico, brindando un sostén

valido a los procesos de ensefianza y de aprendizaje.

3.2.1. Campo de la Formacién ética, ciudadana y humanistica general para el Ciclo

Basico y Ciclo Superior

Este campo es el que se requiere para participar activa, reflexiva y criticamente en los
diversos ambitos de la vida social, politica, cultural y econémica, y para el desarrollo de una
actitud ética respecto del continuo cambio tecnolégico y social. Es de caracter propedéutica y da
cuenta de las areas disciplinares que conforman la formacion comdn exigida a todos los
estudiantes del nivel secundario.

Los espacios curriculares que componen este campo incluyen contenidos definidos
jurisdiccionalmente para la Formacion General de la Educacion Secundaria Obligatoria y aquellos
propios de la Educacién Técnico Profesional.

Por tal motivo los docentes responsables del desarrollo de los siguientes espacios
curriculares que componen este Campo de Formacion en la presente Especialidad, deberan
remitirse a los Disefios Curriculares de la Educacién Secundaria:

= PRIMER ANO DEL CICLO BASICO:

Lengua |

Lengua Extranjera |
Educacioén Fisica |
Educacion Artistica |

Geografia |



Historia |
Formacion Etica y Ciudadana |
» SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO:

Lengua Il

Lengua Extranjera Il
Educacion Fisica Il
Educacion Artistica Il
Geografia Il
Historia Il
Formacion Etica y Ciudadana Il
*= PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR:

Lengua Il

Lengua Extranjera Il
Educacién Fisica lll
Geografia lll
Historia Il
Formacion Etica y Ciudadana Ill
= SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR:

Lengua y Literatura |

Lengua Extranjera: Inglés Técnico |
Educacion Fisica IV
= TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR:

Lengua y Literatura Il

Lengua Extranjera: Inglés Técnico
Educacion Fisica V
Etica y Deontologia

= CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR:

Lengua y Literatura Ill

Lengua Extranjera: Inglés Técnico Il

3.2.2. Campo de la Formacién Cientifico-Tecnoldgica para el Ciclo Basico y

Ciclo Superior
Este campo es el que identifica los conocimientos, habilidades, destrezas, valores y

actitudes que otorgan particular sostén al campo profesional en cuestiéon. Comprende, integra y
profundiza los contenidos disciplinares imprescindibles que estan a la base de la practica
profesional del técnico, resguarda la perspectiva critica y ética, e introduce a la comprension de
los aspectos especificos de la formacion técnico profesional de que se trata. Sus contenidos,
indicados en los marcos de referencia, son especialmente de interés y significativos para la
trayectoria de un técnico en particular.

Algunos espacios curriculares que conforman este campo de la Educacion Técnico

Profesional se encuentran incluidos en Formacion General de la Educacion Secundaria



Obligatoria; razon por la cual -enmarcados en la Resolucion del CFE N° 84/09 para la Educacion
Secundaria Obligatoria- tales espacios contienen los contenidos basicos comunes a ambos

niveles de educacion y aquellos propios de la Educacién Técnico Profesional.

PRIMER ANO DEL CICLO BASICO
Espacio Curricular: Matematica |
Contenidos Curriculares
Geometria y Medida. Punto, recta y plano. Semirrecta, semiplano. Segmento. Sistemas de
referencias para la ubicacién de puntos en el plano. Posiciones relativas de rectas en el plano.
Angulos. Relaciones entre angulos. Angulos entre paralelas. Construcciones. Propiedades de
los angulos de un poligono convexo. Triangulos: Definicion. Propiedades de los angulos.
Altura, mediana, mediatrices y bisectrices en un triangulo. Construcciones. Semejanza de
trihngulos. Razones en triangulos. Ampliacién y reduccion de formas con cualquier factor de
escala.
Paralelismo y Perpendicularidad. Movimientos: simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano.
Propiedades de los mismos globales, a partir del andlisis de las construcciones. Congruencia:
congruencia de triangulos. Cuerpos: poliedros y cilindros. Elementos, propiedades, relaciones
entre ellos. Perimetros y Areas de figuras y cuerpos. Célculos. Volumen de cuerpos. Unidades.
Equivalencias. Plano y escala. Teorema de Pitagoras.
Numero y Operaciones. NUmeros Naturales. Niumeros enteros. Comparacion. Valor absoluto.
Orden. NUumeros racionales: Expresiones decimales finitas y periddicas. Equivalencias con
fracciones sin formulas. La recta y los nUmeros racionales. Orden. Notacion cientifica.
Operaciones en Z: adicion, sustraccion, multiplicacion, division, potenciacion y radicacion.
Operaciones Combinadas. Combinatoria: estrategia para el recuento sistematico de casos.
Numeros coprimos. Teorema fundamental de la Aritmética. Criterios de divisibilidad.
Numeros racionales: las cuatro operaciones basicas. Uso de la nocién de raz6n en problemas
de reparticién proporcional, densidad, peso especifico, etc. Término general de una sucesion.
Patrones numéricos y geométricos. Generalizacion.
Algebra y Funciones. Lenguaje coloquial, grafico y simbdlico. Relaciéon entre las distintas
representaciones. Expresiones algebraicas. Igualdades, ecuaciones y formulas. Significado.
Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con una variable. Ecuaciones equivalentes.
Operaciones sencillas con expresiones algebraicas. Funciones numeéricas: lineal caso
particular: funcion directa e inversamente proporcional aplicadas a distintas areas del
conocimiento. Nocion de dependencia entre variables. Distintas formas de representacion
Tablas, férmulas, coloquial, grafica, etc. Dependencia funcional. Expresién algebraica
asociada a una gréfica.
Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica: Poblacién. Muestras: representatividad.
Escalas de medicién. Tablas de frecuencias. Representacion grafica: Diagramas cartesianos,
circular, otros. Pardmetros estadisticos: media aritmética, mediana y moda significado y uso
en ejemplos sencillos. Fendmenos aleatorios. Asignacion de probabilidad a un suceso.
Definicion clasica de probabilidad.

Espacio Curricular: Ciencias Biolégicas |
Contenidos Curriculares

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio
Las Ciencias Biolégicas como herramienta de estudio de los seres vivos. La célula: Estructuras
béasicas. Células procariotas: tamafio, forma, estructura y funciones. Pared celular, membrana
celular, citoplasma, region nuclear, apéndices, inclusiones, cromoplastos. Células eucariotas:
tamafio, forma, estructura y funciones. Pared celular, membrana celular, vesiculas, nucleo.
Caracterizacion de los seres vivos. Estrategias de utilizacion de materia y energia: autotrofos
y heterotrofos. Diversidad biol6gica. Bacterias, virus, hongos. Microscopio.
El organismo humano vy la salud.
Caracteristicas morfolégicas externas del cuerpo humano. Normas de higiene. Localizacién y
funcion de los principales érganos y sistemas. Integracion de los sistemas de la nutricién:
sistemas: digestivo, circulatorio, respiratorio y excretor. Nutricion y alimentacién. Trastornos
alimentarios. La actividad fisica y el sistema osteo-artromuscular. Los cambios corporales en
las distintas etapas del desarrollo. Caracteristicas de la pubertad y la adolescencia. Caracteres
sexuales primarios y secundarios. La sexualidad humana: Actitudes y valores.
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Los organismos en interaccion con el medio.
Relacion de los seres vivos con la dinamica de la gedsfera, hidrésfera y atmésfera. Ecosistema:
generalidades. Tipos de ecosistemas. Consecuencias del cambio global. Racionalizacion con
criterios biolégicos de los recursos naturales.

Espacio Curricular: Fisicoquimica

Contenidos Curriculares

Las magnitudes. Sistemas de unidades. Patrones. Errores de medicién. Las Maquinas simples.
Las fuerzas como vectores: Fuerzas colineales. Elementos de una fuerza. Fuerzas por
contacto y a distancia. Escalas de fuerzas. Equilibrio de las fuerzas. Resultante de un sistema.
Fuerzas colineales. Fuerzas concurrentes Suma de dos fuerzas. Regla del paralelogramo.
Método analitico y método gréafico. Descomposicién de una fuerza. Fuerzas paralelas. De igual
sentido. De distinto sentido. Peso de un cuerpo. Peso especifico. Densidad. Momentos de
una fuerza. Signos del momento. Condicién de equilibrio.

Concepto de materia y nociones de energia. Propiedades de la materia. Transformaciones
fisicas y quimicas. Los estados de la materia. El estado solido: minerales. El estado gaseoso:
la atmosfera. El estado liquido: el agua. Ciclo hidrolégico. Contaminacién del agua, suelo y
aire. La energia como generadora de cambios fisicos, bioldgicos y quimicos, como propiedad
de un sistema y como una magnitud fisica. Las clases de energia: mecanica, interna,
electromagnética, etc. Produccién de energia por combustibles fésiles, hidroeléctrica, edlica,
geotérmica, solar, nuclear, etc. La transformacién de la energia en diversos fenémenos
naturales de los seres vivos, del ambiente, etc. y en dispositivos tecnoldégicos motores y
generadores. La conservacién de la energia en un sistema material aislado. La degradacion
de la energia en la naturaleza. Los procesos energéticos en la vida cotidiana. Calor y
temperatura. Escalas de temperatura. El termdmetro. La dilatacion de los cuerpos.
Transferencia de energia en forma de calor. Efecto invernadero. Calentamiento global de la
tierra.

Sustancias puras y mezclas. Mezclas homogéneas y heterogéneas. Las soluciones.
Separacion de los componentes de una mezcla. Teoria atdmico-molecular. Nocion de atomo
y molécula. Nocién de elemento quimico. Metales y no metales. Tabla periédica.

Espacio Curricular: Tecnologia |

Contenidos Curriculares

La reflexion sobre la Tecnologia, como proceso socio cultural: Diversidad, cambios y
continuidades. Los sistemas socio-técnicos y sus transformaciones. Sistema de produccién
de la “revoluciéon industrial” en relacién a la provision y uso de la energia- Operaciones
tecnolégicas invariantes y desarrollo tecnolégico. Tiempos en la ejecucién de actividades con
distintas tecnologias y en distintas épocas y/o culturas. Analisis comparativo. La incidencia de
la reduccion de los tiempos en las actividades de la vida diaria y laboral. Evolucién tecnolégica
y modos de vida segun los tiempos. Cambios en la materia y los recursos. La automatizacion
y los cambios en la sociedad y en el trabajo. Delegacién de programas de acciones del humano
a la maquina. Incorporacion de sistemas automatizados en la vida cotidiana y en contextos
laborales. Reconstruccion de procesos con el aporte de tecnologias vigentes. Identificacion de
las funciones de los actores involucrados. Las transformaciones energéticas y las energias
renovables. Sustitucion de los combustibles fosiles por renovables. Influencias de las nuevas
producciones en la vida cotidiana: su relacién con el medio ambiente, con los patrones de
consumo del parque automor, con el acceso a los alimentos, entre otras.

Adecuacion, diversidad de escala de produccion y disponibilidad/uso de energias renovables
y no renovables segun distintos grupos sociales de una misma sociedad. Relevancia en la
seleccion de tecnologias segun valor social y sustentabilidad ambiental.

Los Medios Técnicos. Analisis de producto. Proyecto tecnoldgico. Técnicas de resolucion de
problemas. Diagramas de bloques que representen las funciones y relaciones en las maquinas,
en sistemas de comunicacion y en sistemas de control. Sistemas, flujos de materia, energia e
informacion. Funciones de los mecanismos y los dispositivos que los constituyen. Tipos de
mecanismos: transmisioén, transformacion, almacenamiento, control entre otros. Funciones de
las herramientas. Andlisis sistémico de sistemas y artefactos automatizados. Descripcion de
los componentes: funcion. Delegacion de las acciones humanas a las maquinas. Artefactos
que transforman energia. Diferentes tipos, funcion.

La Energia eléctrica. Caracteristicas de la estructura y funcién que cumplen los distintos
dispositivos que se utilizan para la produccién/generacion, transporte y conservacion de la

11



energia eléctrica. Los artefactos electromecénicos sencillos de uso general. Estructura basica
y funcién. Estructura y concepto de funcionamiento de artefactos que transforman algun tipo
de energia en movimiento. Relaciones existentes entre las partes que constituyen el
movimiento circular continuo y la transformacion de la energia.

Los Procesos Tecnoldgicos. Procesos tecnoldgicos y la sociedad. Procesos industriales y
artesanales. Procesos de produccidn: tipos, caracteristicas. Los procesos tecnolégicos como
sistemas. Sistemas de representacion de los procesos. El trabajo, la gestiéon en los procesos,
el control de calidad de procesos e higiene laboral. Concepto y funcion.

Rol que cumplen las personas en los procesos de produccién flexibles y en linea en relacion
con el nivel de automatizacion de las operaciones del proceso. Propiedades de los insumos
materiales. Tipos de materiales utilizados en los procesos productivos. Procesos industriales
de transformacion de la materia. Descripcion de las operaciones técnicas. Caracteristicas de
los productos obtenidos. Organizacion de algun tipo de produccion segin la cantidad y
variedad de los productos elaborados. Eficiencia, rendimiento e impacto ambiental de los
procesos tecnolégicos de transformacion de un tipo de energia en otra. Ventajas y desventajas.
Los recursos energéticos naturales particularmente de Argentina. Proceso automatizado.
Descripcién basica funcional de los diferentes estados. Variables que pueden sensarse para
provocar cambios de estado.

SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO

Espacio Curricular: Matematica Il

Contenidos Curriculares

Geometria y Medida. Poligonos: propiedades, elementos, relaciones. Construcciones.

Lugar geométrico: Circunferencias inscriptas y circunscriptas en un triangulo, cuadrilateros,
pentadgonos, etc. Posiciones relativas de la recta. Criterios de unicidad de la circunferencia.
Sistemas de referencias para la ubicacién de puntos en el espacio y en la esfera terrestre.
Movimientos: composicién de simetrias, traslaciones y rotaciones en el plano. Propiedades de
los mismos. Justificacién usando congruencia de poligonos. Semejanzas de cuadrilateros.
Interpretacion y aplicacion del Teorema de Thales. Homotecias. Cuerpos: propiedades,
elementos, relaciones. Teorema de Euler.

Numero Y Operaciones. Numeros racionales: concepto, propiedades. Densidad. Las
operaciones en Q (adicién, sustraccion, multiplicacién, division, potenciacién y radicacion).
NUmeros irracionales: el numero pi. Uso de razones trigonométricas en la resolucién de
problemas con triangulos rectangulos. Patrones numéricos. Generalizacién. Utilizacion de la
notacion simbdlica para expresar el término general de una sucesion. (por ejemplo: 1; 1/2; 1/3;
Ya;...;1/n).

Algebra Y Funciones. Ecuaciones e inecuaciones de primer grado con dos variables.
Ecuaciones equivalentes. Propiedades de las operaciones con expresiones algebraicas.
Monomios y Polinomios. Valor numérico de una expresion algebraica. Suma, resta,
multiplicacion y division con monomios y polinomios. Regla de Ruffini. Teorema del resto.
Cuadrado y cubo de un binomio. Diferencia de cuadrados. Operaciones sencillas con
expresiones algebraicas. Propiedades de las operaciones. Funcion lineal. Representacion
cartesiana. Dominio y Codominio. Ecuacion de la recta. Pendiente y ordenada al origen. Rectas
paralelas: condicién de paralelismo. Rectas perpendiculares: condicion de perpendicularidad.
Representacion gréafica. Resolucion de situaciones problematicas. Ecuacion de la recta que
pasa por un punto con pendiente conocida. Representacion grafica. Ecuacién de la recta que
pasa por dos puntos. Representacion gréafica.

Funciones numeéricas: cuadratica, aplicadas a distintas areas del conocimiento. Nocién de
dependencia entre variables. Distintas formas de representacién. Tablas, formulas, coloquial,
gréfica, etc.. Dependencia funcional. Expresién algebraica asociada a una gréafica. Ldgica
proposicional. Proposiciones. Valores de verdad. Tablas. Matrices. Operaciones.
Determinantes.

Probabilidad y Estadistica. Nociones de estadistica. Parametros estadisticos. Los abusos en
el uso de la estadistica. Histogramas. Medidas de de Dispersion. Regresion, recta mas
probable. Fendmenos aleatorios. Variables aleatorias. Frecuencia y probabilidad a un suceso.
Combinatoria. Estrategias para el recuento de casos. Ejemplos de casos en que se usan
permutaciones, variaciones y combinaciones (sin uso obligado de férmulas).
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Espacio Curricular: Ciencias Biologicas |l

Contenidos Curriculares

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. Las Ciencias Biolégicas como proceso de
indagacion de los seres vivos. Los dominios, reinos. Caracteristicas generales. La célula:
Estructuras basicas. Células procariotas y eucariotas. Modelos que describen a las células
vegetales y animales. Funciones de nutricion: incorporacién y transformacion de la materia.
Metabolismo celular: Fotosintesis y Respiracion. Nociones de genética. Leyes de Mendel.

El organismo humano vy la salud. La sexualidad humana: Actitudes y valores. Reproduccién:
fecundacion, embarazo y parto. Enfermedades de transmisién sexual. Caracteres sexuales
primarios y secundarios. Maduracién de las células sexuales. Ciclo menstrual. Concepcién y
planificacién reproductiva. Esterilidad. Fecundacién asistida. Desarrollo embrionario. Medidas
preventivas frente a enfermedades de transmision sexual.

Sistema de coordinacion y regulacion: Nervioso y endocrino, estructura y funciéon de cada
sistema. La actividad fisica y el sistema osteo — artro - muscular.

Los organismos en interaccién con el medio

Especie: concepto. Poblaciones: estructura y dinamica. Poblaciones humanas. Impacto
demografico en los ecosistemas. Comunidades: relaciones intra e interespecificas.
Condicionamientos biol6gicos que permiten o impiden el desarrollo sustentable.

Espacio Curricular: Fisica |

Contenidos Curriculares

Mecanica: Leyes de Newton. Aproximacion al concepto de masa en su relacién con la cantidad
de materia y su diferenciacién con el peso. Distintos tipos de fuerzas (gravitatoria, de contacto,
etc.). Centro de gravedad y equilibrio. Fuerzas: Descomposicién vectorial. Momentos y cuplas.
Aplicaciones. Principio de accién y reaccion.

Cinemética: posicién, aceleracion, tiempo, velocidad, desplazamiento, trayectoria. Sistemas
de referencia. Movimiento rectilineo uniforme. Leyes y Graficos. Variacién de la posicion y de
la velocidad en funcion del tiempo. Conceptos. Unidades.

Trabajo. Potencia. Energia. Tipos. Energia potencial, cinética y mecénica. Unidades.
Conversion de unidades. Principio de inercia y de masa. Ley de la gravedad. Energia
mecanica: La energia potencial gravitatoria como asociada a la masa y la posicién respecto a
la tierra. Energia cinética como energia asociada cambios de velocidad y la masa. Principio de
conservacion de la energia. Potencia. Leyes del péndulo. Movimiento oscilatorio arménico.
Caida libre. Tiro vertical. Composicion de movimientos.

Movimiento circular. Fuerza centripeta y fuerza centrifuga. Rotacion de cuerpos rigidos.
Giréscopo. Movimiento variado. Leyes.

Electricidad Y Magnetismo. Electricidad estatica. Conductores y Aislantes. La corriente
eléctrica. Ley de Ohm. Efectos de la corriente eléctrica. Ley de Coulomb. Fuerza electro motriz.
Diferencia de potencial. Nocién de circuito eléctrico. Imanes permanentes. Campos
gravitatorios, eléctricos y magnéticos Efectos magnéticos de las corrientes. Inducciéon
magnética de la corriente eléctrica.

Optica. La luz. El sol como fuente de energia. Propagacion de la luz. Optica geométrica. Leyes.
Descomposicion de la luz blanca: los colores. Nociones de las teorias de la luz. Espectro
electromagnético. Aplicaciones tecnoldgicas. Reflexion y refraccion de la luz. Espejos.
Marchas de rayos. Imagenes. Lentes. Férmula de Descartes. Fotometria. Intensidad e
iluminacion.

Espacio Curricular: Quimica |

Contenidos Curriculares

Naturaleza de la materia. Particulas fundamentales: caracteristicas. Evolucion historica de los
modelos atémicos. Nociones de estructura atdbmica. Modelo de Bohr. Los elementos quimicos:
clasificacion y propiedades. Tabla periddica. Propiedades periddicas. Atomos y moléculas.
Sustancias simples y compuestas. Masas relativas y masas molares. Beneficios y peligros de
la radiactividad. Is6topos

Compuestos quimicos: Clasificacion: Inorganicos y organicos. Grupos funcionales.
Generalidades. Sistemas de nomenclatura. Compuestos Inorganicos: Oxidos: basicos y
acidos. Hidruros: metalicos y no metalicos. Acidos: oxoécidos e hidracidos. Hidroxidos. Sales:
oxosales, hidrosales, neutras acidas y bésicas.
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Compuestos Organicos: Hidrocarburos: alcanos, alquenos, alquinos, ciclo alcanos y
aromaticos

Oxigenados: alcoholes, aldehidos, acidos y cetonas- Nitrogenados: aminas, amidas y nitrilos.
Macromoléculas. Lipidos: Clasificacion. Propiedades. Funciones biolégicas. Hidratos de
Carbono: Clasificacién. Monosacaridos, disacaridos y polisacaridos. Aminoacidos: Estructura.
Propiedades. Formacion de péptidos. Polipéptidos. Proteinas: clasificacion. Estructura
primaria. Funciones biologicas. Acidos nucleicos: Composicion quimica. Nucledsidos y
nucledtidos de importancia biolégica. Estructura del ADN y ARN. Clasificacién de los ARN.
Relacién entre uniones quimicas y propiedades. Procesos que producen configuraciones
estables: lonizacion. Formacion de uniones covalentes. Regla del octeto. Estructura de Lewis.
Compuestos polares y apolares. Energia asociada a la formacién y ruptura de enlace. Modelo
de materiales formados por moléculas discretas, redes i6nicas, metélica y macromoléculas.
Uniones entre moléculas.

Propiedades de los materiales y su relacién con la estructura interna de los mismos en el nivel
atomico- molecular. Propiedades fisicas y quimicas de compuestos orgénicos e inorganicos.
Solubilidad, conductividad, punto de fusién y ebullicién, propiedades metalicas. Interacciones
entre moléculas: aspectos cualitativos de las soluciones. Clasificacién: diluida, concentrada,
saturada, hipotonica, isoténica, hiperténica. Disociacién en medio acuoso. Concepto de pH
Escala. Soluciones coloidales. Concepto general. El estado coloidal. Propiedades generales.
Coloides y fenémenos de absorcién. Suspensiones y emulsiones, estabilidad de los coloides.

Espacio Curricular: Tecnologia ll

Contenidos Curriculares

Procesamiento de la informacion. Sistemas Binarios. Algebra de Boole. Estructura de datos.
Concepto de informacidn y cantidad de informacion. Introduccién a la teoria de la informacion.
Estructura fisica y funcional de la computadora. Hardware. Definicién. Clasificacion.
Descripcién de la CPU. Memorias. Medio de comunicacién. Periféricos. Software. Definicién.
Clasificacion. Software de base y de aplicacién. Sistemas operativos. Usos y operacion. Los
lenguajes de programacion. Compiladores e intérpretes. Los utilitarios o software de servicios.
Los sistemas de aplicacion. Software de aplicacion de uso generalizado en computadoras
personales. Software original, legal, libre, etc.

Manejo basico de la PC. (nociones de archivo, directorios, medios de almacenamiento, copia
y borrado) Programas utilitarios: Procesadores de texto, Planilla de calculo especifico a la
produccion agropecuaria, Bases de datos, Graficadores, Software Educativo. Programas de
simulacion. Antivirus. Dispositivos analdgicos y digitales. Estructura global de los dispositivos
analdgicos y digitales de transmisién, codificacion y recepcion de datos. Codificacion y
recepcion de datos (transmision de informacién: teléfono, television, fax)

Concepto de telematica. Proceso en linea y proceso en tiempo real. Hardware concepto basico
para la comunicacion. La sincronizacion en la comunicacion. Vinculos dedicados y no
dedicados. Normas de interconexion de equipos para redes informaticas. Regla de la
comunicacion de datos. Los protocolos. Introduccién a las redes. Clasificacion de redes segun
su cobertura geogréfica. Redes de area local (LAN). Redes de areas ampliada o extendida
(WAN). Redes privadas y publicas. Redes inalambricas. Internet. La estructura de INTERNET.
Los servicios de Internet.

Informacién y comunicacion. Transmisién de la informacién. Codificacion. (DTMF, FSK, otros).
Teléfono. Teléfono celular. Television. Fax. Transmision de datos: par de cobre. Cable coaxial.
Fibra éptica. Inalambricas: Sistemas (Bluetooth, WiFi, Otros) Medios: AM. FM. Microondas.
Transductores anélogos, digitales. Forma de comunicacion interactiva e intermedial.
Mutimedia. Camara fotogréafica. Videocamaras. Grabadora de audio y video, analdgico y
digitales. CD. DVD, etc. Impacto social las aplicaciones de la informética y las comunicaciones
en la sociedad. Responsabilidad ética. Los virus informaticos. La propiedad intelectual.
Privacidad de la informacién. Fraude informético. Efecto de la salud por la utilizacién de
herramientas informaticas. Desafio de las nuevas tecnologias. Seleccion y utilizacion
adecuada de la herramienta informéatica segun el problema a resolver.

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Matematica lll

Contenidos Curriculares
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Numeros y operaciones: Nimeros reales. Ndmeros irracionales. Representacion en la recta
numérica. Extraccién e introduccion de factores. Operaciones. Propiedades. Potencia con
exponente racional. Propiedades. Operaciones. Racionalizacion. Nimeros complejos. La
unidad imaginaria, definiciéon e interpretacion. Expresion binémica. Complejos conjugados.
Representacién gréafica. Potencias de la unidad imaginaria. Operaciones: suma, resta,
multiplicacion y division. Propiedades. Expresion trigonométrica y polar de un nimero
complejo.

Algebra: Expresiones algebraicas enteras. Monomios y Polinomios. Valor numérico de una
expresion algebraica. Suma, resta, multiplicacion y divisi6n con monomios y polinomios. Regla
de Ruffini. Teorema del resto. Cuadrado y cubo de un binomio. Factoreo: factor comun, factor
comun por grupos, trinomio cuadrado perfecto, cuatrinomio cubo perfecto, diferencia de
cuadrados, suma o diferencia de potencias de igual grado. Combinacion de los casos de
factoreo. Maximo comun divisor y minimo comun multiplo de expresiones algebraicas enteras.
Expresiones algebraicas fraccionarias. Simplificacion. Operaciones. Logaritmos. Definicion.
Propiedades. Logaritmos neperianos y logaritmos decimales. Cambio de base. Funcidn
logaritmica. Representacioén gréfica.

Ecuacion de segundo grado. Sistemas de ecuaciones. Ecuaciones exponenciales y
logaritmicas. Aplicaciones. Inecuaciones de segundo grado. Vectores. Concepto.
Representacién en el plano y en el espacio. Coordenadas cartesianas y polares. Operaciones.
Producto de un vector por un nimero. Producto escalar y vectorial. Ecuacion vectorial de la
recta.

Funcién. Concepto. Funcién valor absoluto. Representacion gréfica. Funcion cuadrética:
estudio completo. Vértice. Eje de simetria. Crecimiento y decrecimiento. Maximo y minimo.
Propiedades de las raices. Problemas geométricos y fisicos. Funciones trigonométricas.
Concepto. Signo y variacion de las funciones en los cuatro cuadrantes. Representacion grafica
de sen q, cos ay tg a. Relaciones trigonométricas fundamentales. Identidades trigonométricas.
Teorema del seno. Teorema del coseno. Resolucion de triangulos oblicuangulos. Funcion
exponencial. Representacion grafica.

Estadistica. Medidas de dispersion. Rango o amplitud.

Espacio Curricular: Biologia Aplicada

Contenidos Curriculares

Los organismos, diversidad, continuidad y cambio. El avance de las Ciencias Biolégicas en la
sociedad. Introduccién a las teorias del origen y evolucién de la vida. La evolucién a lo largo
de la historia geolégica. La evolucién humana. Bases quimicas de la herencia. Leyes de
Mendel. Procesos de reproduccion: El ndcleo celular. Cromatina, cromosomas. Cdédigo
genético. Replicacion del ADN. Mitosis y meiosis. Herencia: cromosomas homadlogos, alelos.
Cruzamientos. Mecanismos que producen variacidon. Ingenieria genética. Biotecnologia.
Clonacién. Funciones de coordinacién y regulacion en los seres vivos. Procesos de
conservacion, degradacion y sintesis de sustancia. Respiraciébn aerobia y anaerobia.
Biosintesis de sustancias. Funcion del ATP. Procesos de regulacién: La membrana plasmatica.
Biofisica. Fendmenos de transporte. Gradientes quimicos. Difusion. Flujo y densidad de flujo.
Permeabilidad. Membrana semipermeable. Osmosis. Presién osmética. Molaridad y
osmolaridad. Equilibrio de la membrana. Importancia biolégica. Permeabilidad capilar.
Propiedades eléctricas de las soluciones coloidales. Potencial de membrana. Transportes
ionicos. Permeabilidad de membrana. Gradiente de concentracion electroquimica. Transporte
especializado. Tipos y formas. Bomba se sodio y de potasio.

Control enzimético de la actividad celular. Fisiologia de los animales domésticos
(reproduccion y digestién)

El organismo humano y la salud. Sistemas nervioso, endocrino e inmunolégico: interrelaciones.
Salud: concepto. Noxas, concepto y clasificacién. SIDA. Enfermedades de importancia
regional.

Drogadependencias: tabaquismo, alcoholismo, otras. Estrategias de prevencion.
Microbiologia agricola. Bacterias, clasificacion. Coloracion Gram. Colonias recuento. Hongos
clasificacién, mohos y levaduras. Clasificacion. Esterilizacion y desinfectantes. Antibidticos,
antibiograma. Microbiologia de la leche. Microbiologia del agua. Microbiologia del suelo.
Rizobiologia, micorrizas. Virus. Naturaleza de la particula viral. Caracteristicas generales de la
infeccion viral. Etapas. Bacteriéfagos.
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Botanica y Fisiologia Vegetal: Relaciones con las diversas ramas de la agronomia. Plantas:
concepto, clasificacion. Estructura crecimiento y diferenciacion. Organos: morfologia. Raiz.
Tallos transporte general. Hojas funciones fotosintéticas y no fotosintéticas. Fisiologia general.
Reproduccién de plantas con flores. Hormonas y respuestas de las plantas. Plantas:
clasificacién sistematica. Claves dicotémicas. Herbarios. Especies productivas mas
importantes.

Espacio Curricular: Fisica ll

Contenidos Curriculares

Hidrostatica Presion en fluidos. Presion atmosférica y presion en el interior de un liquido.
Fuerza asociada a la presion: empuje. Principio de Arquimedes. Principio de Pascal.
Hidrodinamica. Teorema de Bernoulli. Venturi. Mandmetros y barémetros. Neumatica,
Introduccién leyes y aplicaciones

Electricidad Y Magnetismo Circuitos de corriente continua. Resistencia, corriente, voltaje.
Leyes de Kirchhoff. Método de mallas para resolucién de circuitos. Potencia. Ley de Joule.
Magnetismo y electricidad. Generacion de corriente mediante imanes. Nociones de corriente
alterna. Electroimanes. Motores y generadores. Ley de Coulomb. Electricidad. Tipos de
electricidad. Corriente eléctrica. Unidades Fuentes. Flujo de carga. Corriente eléctrica.
Resistividad y resistencia eléctricas. Ley de Ohm. Circuito eléctrico. Conexiones en serie y en
paralelo. Efectos de la corriente eléctrica. Diferencia de potencial.

Circuitos de corriente alterna. Inductancia, reactancia, capacitancia, impedancia. Circuito en
serie y paralelo. Campo y potencial eléctrico. Campo y potencial eléctrico. Energia potencial
electrostatica. Energia potencial eléctrica. Energia en la interaccién de la luz con la materia.
La energia y los fendmenos ondulatorios. Movimiento armaénico simple. Concepto. Formas de
representacion. Ondas. Magnitudes. Clasificacién. Conceptualizacién cualitativa de
fendbmenos ondulatorios. La luz como fendmeno ondulatorio y corpuscular. Descripcion
matematica de la onda. Ondas longitudinales y transversales. Interferencia. Ondas
estacionarias Difraccion. Polarizacion. Ondas electromagnéticas. El sonido: produccion vy
propagacion. Ondas sonoras. Efecto Doppler. Impacto acustico sobre el medio ambiente.
Transferencia De Calor Energia Interna, Temperatura. Transferencia de energia por calor
Temperatura y calor. Equilibrio térmico. Energia interna. Reservorios de calor. Capacidad
calorifica, calores de fusion y vaporizacion. Expansién térmica. Expansion del agua. Calor.
Calor especifico. Capacidad calorifica. Transferencia de calor por conduccién, conveccion y
radiacion. El calorimetro. Determinaciones. Dilatacion. Dilatacion lineal de soélidos. Dilatacion
cubica. La radiacion como otra forma de intercambio de energia en un sistema, similar al
trabajo y el calor. Energia y estados de la materia Evaporizacién. Condensacion. Ebullicion.
Congelacion. Ebullicion y congelacion simultaneas. Recongelacion. Energia del sistema en los
cambios de estado.

Introduccién a la termodinamica. Modelo cinético de los gases. Aspectos historicos, evidencias
experimentales. Intercambio de energia por conduccién, conveccién y radiacion. Primer
principio de la termodinamica. Nociones sobre reversibilidad y espontaneidad. Segundo
principio de la termodinamica. Introduccion al concepto de la entropia.

Energia nuclear. Modelo del ndcleo atémico. Nucleos inestables. Decaimiento radiactivo.
Aplicaciones de la radiactividad. Nociones sobre los procesos de fusion y de fisién nuclear.

Espacio Curricular: Quimica Inorganica

Contenidos Curriculares

Los compuestos inorganicos. Formulacion y nomenclatura. Oxidos, acidos e hidroxidos.
Ecuaciones de obtencion. Propiedades.

Las reacciones quimicas. Reactivos y productos del proceso. Ley de la conservacion de la
masa. Nociones de neutralizacion. Reacciones de combustion. Oxido-reduccion. Energia
asociada a las reacciones quimicas. Reacciones: exotérmicas y endotérmicas. Ruptura y
formacion de enlaces. Primer y segundo principio de la termodindmica. Ley de Hess.
Velocidades de las reacciones quimicas: factores que la afectan.

Las ecuaciones quimicas. Conservacion de la masa en las reacciones quimicas. Magnitudes
atomico- moleculares. Leyes Concepto de mol. Masas molares. Relaciones estequiométricas.
Soluciones molares. Calculos. Volumétricas. Reactivo limitante. Pureza. Rendimiento.
Reacciones En Medio Acuoso. Concentracion: unidades. Solubilidad. Indicadores acido-base:
usos y caracteristicas. Comportamiento acido-base en sustancias de uso cotidiano. Calculo de
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acidez y alcalinidad. Escala de pH su regulacién e importancia. Hidrdlisis. Equilibrio y Cinética
Quimica. Principio de Le Chatelier. Velocidad. Factores. Colisiones. Energia de activacion.
Catalizadores. Actividad enzimética. Procesos de sintesis y degradacion. El nicleo atémico.
Energia liberada en reacciones nucleares. Nlcleos inestables, decaimiento radioactivo.

Espacio Curricular: Tecnologia de los Materiales

Contenidos Curriculares

Estructura quimica y caracterizacion de distintos tipos de materiales. Materias primas
naturales, organicas e inorganicas. Materias primas semielaboradas y sintéticas.
Comportamiento y propiedades de los materiales soélidos, liquidos y gaseosos: mecanicas,
electromagnéticas, térmicas, quimicas y biolégicas. La medicién y el ensayo de las
propiedades de los materiales. Aplicaciones de los materiales tradicionales: madera, ladrillo,
adobe, hormigon, hierro, aleaciones ferrosas y no ferrosas, aluminio, vidrio, ceramicas
clasicas, fibras textiles. Materiales de construccién. Procesos de trabajos para las nuevas
aleaciones metélicas: soldadura, pulvimetalurgia, solidificacion rapida, prensado isostatico en
caliente, conformado superplastico, tratamiento de superficies por l&ser, etc. Seleccion de los
materiales atendiendo a sus propiedades y aplicaciéon. El agua y los hidrocarburos. Distintas
aplicaciones de los mismos. Aplicaciones de los materiales modernos: plasticos, cerdmicos
modernos, aleaciones de alto rendimiento, materiales compuestos: de matriz polimérica,
ceramicas, metdlicas y vitreas; y de refuerzo con fibra de vidrio, carbono, aramidas, boro,
carburo de silicio, etc.. Ceramicas electrénicas: piezoeléctricas, dieléctricas, semiconductoras,
etc. Sensores ceramicos, capaces de detectar una serie de variables: temperatura, presion,
luz, agentes quimicos, etc. y ser acoplados a un microprocesador de control. Nanomateriales.
Técnicas de transformacion de la forma de los materiales. Transformaciones de forma de los
materiales con arranque y sin arranque de material. Maquinas y herramientas utilizadas en las
transformaciones de forma. Técnicas de transformacion de sustancias. Transformaciones
fisicas y quimicas de las sustancias. Equipos utilizados en operaciones unitarias. Operaciones
en las industrias extractivas.

Espacio Curricular: Dibujo Técnico

Contenidos Curriculares

Formatos y rotulo. Normas IRAM 4504 — 4508 .Trazado del Formato A-3 (297 x 420 mm)
Trazado del Rétulo (51 x 175 mm). Caligrafia normalizada. Lineas. Norma IRAM 4502.
Descripcién y aplicacion de las diversas lineas normalizadas empleadas en el dibujo técnico.
Acotaciones. Norma IRAM 4513. Concepto, definicién y empleo de la acotacién en el dibujo
técnico de acuerdo a las Normas IRAM. Métodos para acotar: acotacién en cadena, en
paralelo, combinada y progresiva. Unidad de medida: el milimetro. Ejercicios geométricos
basicos. Representacién de las formas geométricas como cdodigo de un lenguaje
fundamentalmente grafico: el Dibujo Técnico. Las construcciones fundamentales en el plano:
punto, recta, figura plana y el sélido. Figuras geométricas rectilineas. Concepto y construccion
de poligonos: tridngulos, cuadrilateros y trapecios. Empalmes de rectas y arcos, espirales.
Concepto y construccién de enlaces o empalmes y de espirales formadas por arcos de
circunferencia. Figuras geométricas curvilineas. Concepto y construccion de curvas planas,
cerradas y simétricas: los dvalos y ovoides. Curvas conicas: construcciones de secciones
planas de un cono de revolucién: la elipse. Métodos de proyeccién. Norma IRAM 4501.
Geometria Descriptiva: nociones de proyeccion ortogonal. Introduccion al sistema diédrico.
Métodos de proyeccion: definiciones sobre representaciones de vistas en dibujo técnico de
acuerdo con el Método ISO (E). Representacion de vistas en perspectiva. Norma IRAM 4540.
Perspectiva caballera (reducida): concepto de perspectiva caballera o proyeccién oblicua
caballera. Su empleo. Perspectiva isométrica: concepto de perspectiva isométrica
Comparacién con la proyeccién ortogonal. Su empleo. Representacién de secciones y cortes.
Norma IRAM 4507. Definiciones generales sobre secciones y cortes. Corte longitudinal y
transversal. Seccion transversal. Identificacion. Escalas lineales. Norma IRAM 4505. Escalas:
concepto. Escalas lineales que deben emplearse en el dibujo técnico para Construcciones
civiles y mecéanicas. Tipos de escalas: escalas: natural, de ampliacion y reduccion. Dibujo a
mano alzada (croquis). El dibujo a pulso: su importancia como medio de enlace entre el
coquizado de objetos diversos y los dibujos constructivos. Recomendaciones generales. Su
relacion con los Ejes Tematicos de Proyecto Curricular. Cartografia IRAM 4533: Definiciones
generales. Dibujo técnico orientacién topografica y cartografia. Nomenclatura, simbologia
cartografica y clasificacion de los dibujos a utilizar en planos de agrimensura y cartografia
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segln su representacion. Conocimientos basicos de la geometria plana y aplicacion. Unidad
de medida: el metro. Dibujos de estudio planimetria, planialtimetria, perfiles longitudinales y
transversales, curvas de nivel. Dibujos topograficos de terrenos. Operaciones en CAD.

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Matematica IV

Contenidos Curriculares

Algebra y Funciones: Razones trigonometricas, secante, cosecante cotangente. La
circunferencia trigonometrica.

Funcién. . Funcion valor absoluto. Representaciéon grafica. Notacion funcional. Dominio e
Imagen. Funcién cuadratica: estudio completo. Crecimiento y decrecimiento. Maximo y
minimo. Propiedades de las raices. Problemas geométricos y fisicos. Funciones
trigonométricas. Signo y variacion de las funciones en los cuatro cuadrantes. Representacion
grafica de sen a, cos a y tg a. Relaciones trigonométricas fundamentales. Identidades
trigonométricas. Teorema del seno. Teorema del coseno. Funcién exponencial.
Representacion gréfica. Funciones potenciales. Logaritmos. Definicion. Propiedades.
Logaritmos neperianos y logaritmos decimales. Cambio de base. Funcién logaritmica.
Representacion gréfica.

Ecuaciéon de segundo grado. Sistemas de ecuaciones. Ecuaciones exponenciales y
logaritmicas. Aplicaciones. Inecuaciones de segundo grado.

Entorno. Limite de una funcidn: nocion intuitiva de limite de una funcién. Teorema sobre limites.
Limites indeterminados. Limites infinitos. Limites cuando x tiente a infinito. Derivada. Concepto.
Definicion. Interpretacién geométrica y fisica. Técnicas de derivacion. Derivadas de senos y
cosenos. Derivada de una funcién compuesta. Estudio de funciones: Dominio. Imagen. Paridad
o Simetria. Ceros. Polos. Signos. Asintotas. Maximos y minimos. Puntos de inflexion.

Integral indefinida. Concepto. Interpretacién de la constante. Métodos de integracion:
sustitucién, por partes y por descomposicion en fracciones simples. Integrales definidas.
Probabilidad y Estadistica. Estadistica e investigacion. Variables. Ordenacion y presentacion
de datos. Poligonos de frecuencia. Distribucion normal, aplicaciones. Elementos de estadistica
descriptiva. Mediana. Moda. Medidas de dispersion. Coeficiente de variacién. Rango o
amplitud. Rango interquartil. Desviacién media. Varianza. Desviacion estandar. Calculo de
probabilidad.

Espacio Curricular: Anatomiay Fisiologia General y Comparada

Contenidos Curriculares

Anatomia y fisiologia animal. Pelajes equinos y bovinos. Regiones corporales de interés
Comercial. Tejidos clasificacion. Organos. Aparato locomotor. Osteolégica, artrologia,
Miologia. Identificacion. Descripcion. Comparacion en los diferentes animales domésticos.
Aparato digestivo anatomia y fisiologia. Monogastricos, poligéstricos. Aparato circulatorio
anatomia y fisiologia. Aparto respiratorio. Aparato urinario. Aparato reproductor anatomia y
fisiologia.

Glandula mamaria. Fisiologia: Clasificacion y descripcion de las funciones. Regulacion
humoral. Digestidn, Absorcion, Metabolismo, Respiracion. Excrecion. Secrecion. Las funciones
de nutricidn y reproduccidn. Sincronizacion de celo. Inseminacion artificial.

Espacio Curricular: Genética. Mejoramiento Vegetal y Animal

Contenidos Curriculares

Genética: Aplicaciones de las Leyes de Mendel. Alelos. Herencia. Grupos sanguineos.
Aberraciones cromosémicas. Herencia cuantitativa. Genética de las poblaciones. Endocria.
Concepto de lineas puras, razas, estirpe, variedad, cepas, hibridos.

Mejoramiento Vegetal: Fitotecnia concepto. Reproduccion de plantas cultivadas importancia.
Centros de origen. Bancos de germoplasma. Autofecundacion, técnicas. Aplicaciones de la
genética y biotecnologia en el mejoramiento vegetal: polinizaciéon, obtencién de polen,
androesterilidad, ginoesterilidad, indices de seleccion. Poliploidia. Hibridos simples, dobles.
Técnicas para incorporar resistencia a las plagas. Seleccion masal. Mejoramiento de plantas
autdbgamas. Mejoramiento de plantas aldgamas. Mejoramiento de especies de multiplicacién
asexual. Cultivo de tejidos. Ingenieria genética. Ensayos comparativos de rendimiento.
Protocolo Ensayos. Disefio en bloque. Parcelas.
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Mejoramiento animal: Objetivos de la seleccion, Caracteristicas de la poblacion y seleccion.
Constitucion genética de una poblacion, frecuencia génica, cambios por mutacién, migracion
etc. Variacion de caracteres cuantitativos. Correlacion genotipo-ambiente. Heredabilidad
concepto, célculo, usos. Uso de informacién del propio individuo y sus parientes, pedigree,
pruebas de progenie. Consanguinidad, concepto calculos consecuencias. Heterosis. Sistemas
de apareamientos abiertos y cerrados. Esquemas. Aplicaciones de la genética y biotecnologia
en el mejoramiento animal: sincronizacion de celos, inseminacion artificial, superovulacion,
obtencién y conservacion de embriones, transferencia embrionaria, inducciéon de partos,
extraccion y evaluacion de semen, técnicas de conservacion de semen. La seleccion en
bovinos para carne y leche, porcinos ovinos y caprinos.

Espacio Curricular: Fisica Aplicada (Tecnologia de la Energia)

Contenidos Curriculares

Principios de la Termodinamica. Cero absoluto. Primer principio de la termodinamica.
Compatibilidad con el principio de conservacion de la energia. Procesos adiabaticos. Segundo
Principio de la Termodinamica. Maquinas térmicas y el Segundo Principio de la
Termodinamica.

Sistemas cerrados que modifican su energia intercambiando calor con el exterior. Concepto
de la entropia. Analizando procesos energéticos en sistemas termodinamicos: Maquinas de
Calor. Eficiencia. Ciclos Termodinamicos y aplicaciones. Motores endotérmicos

Fuentes de energia renovables y no renovables. La energia de acuerdo a sus fuentes.
Yacimientos petroliferos. Yacimientos de gas. Energia hidroeléctrica. La generacion térmica.
Energia solar y edlica. El desequilibrio energético.

Evaluacion de potencial disponible. Regimenes de caudales, relevamiento topogréfico, curvas
de niveles de velocidad de vientos, niveles de radiacién. Viabilidad del aprovechamiento de
cada tipo de energia. Servicios principales y auxiliares para el aprovechamiento. Costos reales
y ocultos, generacion de otros recursos asociados.

Energia radiante: Métodos de aprovechamiento. Células fotovoltaicas. Paneles.

Energia Nuclear: Fisiébn Nuclear. El reactor de fisidn nuclear. El plutonio. El reactor generador.
Generacidn, Distribucion _y/o Almacenamiento. Generacion, transporte, distribucién y
almacenamiento de energia en nuestro pais. Comercializacién. Usos y aplicaciones mas
frecuentes en el agro. Efectos no deseados del proceso de aprovechamiento de la energia.
Impacto en el medio ambiente. Modificacion de la concentracién de CO2 en la atmésfera:
Efecto invernadero. Efecto de los campos electromagnéticos sobre organismos vivos.

Espacio Curricular: Quimica Orgénica y Biolégica

Contenidos Curriculares

Los compuestos organicos. Caracteristicas de la materia viva. La quimica del Carbono.
Enlaces electrovalentes y covalentes. Grupos funcionales. Férmulas estructurales.
Propiedades.

Biomoléculas. Compuestos Orgéanicos: Hidrocarburos saturados y no saturados: alcanos,
alquenos, alquinos, ciclo alcanos y arométicos. Propiedades. Oxigenados: alcoholes,
aldehidos, acidos y cetonas. Acidos carboxilicos. Nitrogenados: aminas, amidas y nitrilos.
Combinados: ésteres, éteres, sales organicas, anhidridos. Bioenergética. Macromoléculas:
Lipidos: Clasificacion. Propiedades. Funciones bioldgicas. Biosintesis. Hidratos de Carbono:
Clasificacion. Monosacéaridos, disacaridos y polisacaridos. Reacciones de condensacion e
hidrolisis. Funciones bioldgicas. Biosintesis. Aminoacidos: Estructura. Propiedades.
Formacion de péptidos. Polipéptidos. Proteinas: clasificacion. Estructura primaria, secundaria,
terciaria y cuaternaria. Biosintesis. Funciones biologicas. Acidos nucleicos: Composicion
guimica. Nucleésidos y nucledtidos de importancia biolégica. Estructura del ADN y ARN.
Clasificacion de los ARN. Teoria de la duplicacion. Replicacion y transcripcion. Vitaminas.
Estructura quimica. Clasificacién, propiedades. Hormonas. Estructura quimica. Clasificacion,
propiedades. Fotosintesis y fotorrespiracion.

Espacio Curricular: Tecnologias de Control

Contenidos Curriculares

La relacion entre los Procesos Productivos y los Sistemas de Control: Niveles de complejidad
segun: la calidad del producto obtenido, los volimenes de produccién, el grado de
automatizacion y la seguridad. La importancia del control en un proceso productivo. Evolucion
historica. Transformaciones en los perfiles profesionales de los trabajadores.
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Estructura y Tipos. Conceptos bésicos: lazo abierto, lazo cerrado. Realimentacion: Negativa y
Positiva. Estructura de control: componentes: referencia o set point; sefial de error; actuador,
controlador; planta, proceso o modelo; realimentacién-sensor; perturbaciones, salida.

Tipos de control: Continuo y discontinuo o discreto

Lazos de Control Simples. Funcién de Transferencia (FT): concepto. Representacién grafica:
diagrama de bloques. Algebra de bloques: nociones basicas. Obtencion de la FT en un Sistema
de Lazo Abierto y Lazo Cerrado. Estabilidad e Inestabilidad: conceptos fundamentales
Condiciones de disefio del dominio temporal: error y tiempo (crecimiento y establecimiento).
Disminucion del error en estructuras simples (sin dinamica asociada).

Instrumentos y Dispositivos: PC: en tipos de control discreto. Funcidon de supervision.
Controladores: tipologia y caracteristicas distintivas: proporcional, integral, derivativo. Casos
combinados. Controladores en la industria: PID. PLC y CNC como sistema de control
numérico. Interfases. Sensores: analdgicos y digitales. Transductores de diversa magnitud
Caracteristicas y tipologia (de temperatura, de presion, etc.). Funciones de transduccion.
Actuadores: eléctricos, hidraulicos y neumaticos. Tecnologias de control y organizacion.
Distintas posibilidades y condicionantes de introduccién de controladores. Factores criticos de
éxito. Instrumentos de control y medicion manual y automatica utilizados en los procesos
agropecuarios. Tecnologias geoespaciales. Percepcion remota. Imagenes satelitales y
fotografias aéreas, nociones basicas de su interpretacion y aprovechamiento. Uso de GPS con
aplicaciones relativas a la produccién agropecuaria.

Espacio Curricular: Agroecologia. Climay Suelos |

Contenidos Curriculares

Adroecologia. Los organismos en interaccion con el medio. Transformaciones de la materia y
la energia en los ecosistemas: Flujo de energia en cadenas y redes troficas. Ciclos de la
materia: pasaje de materia a través de las relaciones tréficas. Sucesion ecolégica. Ecologia y
geografia de la vida: Biomas. Ecologia de las poblaciones: Densidad y distribucion.
Crecimiento y tamafio poblacional. Migracién, ecologia de comunidades. Composicion de los
ecosistemas.

Ciclo de la materia: ciclos de N, P, C, H20, etc. El ecosistema como sistema abierto.
Climatologia. Introduccién. Atmdsfera. Los componentes del clima. Tiempo y clima.
Elementos. Radiacion, temperatura del aire, el suelo Procesos adiabaticos. Humedad. Presién
atmosférica. Viento., Evaporacién. Evapotranspiracion. Condensacién del vapor de agua.
Nefologia. Precipitacién Instrumentos de medicién. Sensores remotos. La clasificacion de los
climas. El clima Argentino

Suelos. Composicién quimica y mineralégica de la Roca Madre. La alteracion de la Roca
Madre. EIl Transporte y depésito de material. Factores formadores del suelo. Diferenciacién
del perfil. El suelo y el ambiente. Acciones antropicas Procesos pedogenéticos fundamentales.
Metodologia para los estudios de suelos en campo. Morfologia del suelo. Textura. Estructura.
Fisico-Quimica del suelo. Agua del suelo. Materia Orgénica del suelo. Acidez. Nitrdgeno del
suelo. Fosforo del suelo. Potasio del suelo Azufre del suelo. Calcio y Magnesio del suelo.
Oligoelementos del suelo.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Analisis Matematico

Contenidos Curriculares

Célculo y Funciones. Existencia y unicidad. Notacion funcional. Dominio e Imagen. Limite de
una funcion: nocion intuitiva de limite de una funcién. Limites por la derecha y por la izquierda.
Teorema sobre limites. Limites indeterminados. Limites infinitos. Limites cuando x tiende a
infinito. Limites notables. Continuidad. Derivada. Concepto. Definicién. Interpretacién
geomeétrica y fisica. Reglas para calcular derivadas. Técnicas de derivacion. Derivadas de
senos y cosenos. Derivada de una funcién compuesta. Regla de la cadena. Derivadas de orden
superior. Velocidad y aceleracion. Regla de L’Hopital. Diferenciales: definicion. Aplicaciones.

Aplicaciones de la derivada. Maximos y minimos. Problemas con maximos y minimos. Estudio
de funciones: Dominio. Imagen. Paridad o Simetria. Ceros. Polos. Signos. Asintotas. Maximos
y minimos. Puntos de inflexion. Representacion gréafica de funciones racionales y polindmicas
de tercer y cuarto grado. Integral indefinida. Concepto. Interpretacion de la constante.
Integrales inmediatas. Métodos de integracion: sustitucion, por partes y por descomposicion
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en fracciones simples. Integrales definidas. Regla de Barrow. Célculo de areas y area media.
Curvas planas. Recta tangente y normal en un punto de una curva. Cosenos directores.
Coénicas. Concepto. Elipse: caso particular la circunferencia. Hipérbola. Parabola. Elementos.
Ecuaciones. .

Probabilidad y Estadistica. Técnicas elementales de la estadistica descriptiva para obtener
caracteristicas de las muestras y, si estas son representativas de las poblaciones
correspondientes. Coeficiente de variacion de Pearson. Regresion lineal. Cuadro de analisis
de la variancia. Correlacion. Curvas planas. Probabilidad. Modelos probabilisticas.

Espacio Curricular: Fitopatologia y Terapéutica Vegetal

Contenidos Curriculares

Introduccién. Conceptos: Inoculo simbiosis parasitismo. Interaccidon planta-patdégeno
patogenicidad. Estructuras de defensa. Introduccion a la epidemiologia. Estrategias y métodos
de control. Clasificacion de las enfermedades de las plantas. Agentes patégenos mas
frecuentes: diagnostico de la enfermedad, sintomas, signos. Ciclo de vida incidencia control.
Umbral de dafio. Enfermedades producidas por Hongos. Enfermedades producidas por Virus.
Enfermedades producidas por Procariontes/bacterias. Enfermedades producidas por
Nematodos. Enfermedades producidas por plantas superiores.

Zoologia Agricola. Generalidades. Taxonomia general. Moluscos. Anélidos. Artrépodos.
Insectos (lepiddpteros coledpteros). Hemipteros, Homépteros afidos. Aracnidos. Acaros.
Cochinillas. Nematodos. Rama Chordata clasificacion especies de interés. Bioecologia de
principales plagas por cultivos, en la regién. Identificacién clasificacién y dafios.

Terapéutica Vegetal. Glosario. Guia de productos fitosanitarios. Uso. Concepto de terapéutica:
plagas, umbral de dafio econdmico y nivel de dafio economico. Momento de control.

La Industria de la Proteccion y Ciencia de los Cultivos. Recomendaciones para el Uso
Responsable y Eficaz de Productos Fitosanitarios. Equipos de Proteccion Personal. Toxicidad.
DL 50. Manejo de aguas, tiempo de carencia y reingreso. Preparacién de Equipos Aéreos.
Manejo Integrado de Plagas. Leyes y Disposiciones. Principios Activos Prohibidos o
Restringidos en Argentina. Principios Activos: droga y agentes coadyuvante. Clasificacién de
los agroquimicos por principios activos y Marcas Comerciales.

Productos fitosanitarios herbicidas. Principio activo, plaga, dosis, cultivo momento de
aplicacion.

Productos fitosanitarios insecticidas Principio activo, plaga, dosis, cultivo momento de
aplicacién. Productos fitosanitarios fungicidas Principio activo, plaga, dosis, cultivo momento
de aplicacién. Productos Varios. Principio activo, plaga, dosis, cultivo momento de aplicacion.

Espacio Curricular: Quimica aplicada

Contenidos Curriculares

Procesos quimicos y recursos naturales. Transformaciones del carbono, oxigeno, nitrégeno
en la biosfera. Incidencia del uso de los recursos en el balance de los ciclos y la disponibilidad
futura. La quimica en la fisiologia vegetal

La quimica en la nutricién y la salud. Los Alimentos y los nutrientes: Contenidos de nutrientes
en los alimentos. Hidratos de carbono, lipidos, proteinas. Otros componentes de los alimentos:
vitaminas y minerales. Estructura quimica y funciones. El agua: interaccién con compuestos
ionicos, sustancias polares, apolares y compuestos anfipaticos. Tasa metabolica basal y
requerimiento energético diario. Digestion, absorcién y metabolismo: Digestiéon y absorcién de
las sustancias que componen los alimentos. Composicion quimica y principales enzimas de
las secreciones digestivas. Funciones que cumplen. Concepto de via metabdlica.
Caracteristicas de los procesos metabdlicos. Bioenergética. Elaboracion y conservacion de los
alimentos. Fundamentacidon de los sistemas de preservacion de productos alimenticios:
desecacion. deshidratacion, ahumado, salado, radiaciones, pasteurizacion. Aditivos
alimentarios: conservantes, antioxidantes, aromatizantes, saborizantes, reguladores de pH,
colorantes, emulsionantes, edulcorantes, Exigencias de envases y tipos de materiales. Control
de calidad de los alimentos. Alteraciones y adulteraciones. Contaminacion de los alimentos.
Andlisis fisico-quimicos, bacterioldgicos y bromatolégicos.

La agroquimica. Farmacos, medicamentos y agroquimicos Estructura y funcion especifica.
Procesos de elaboracion y conservacion. Control de calidad. Modos de accién. Toxicidad.

La guimicay el suelo y el medio ambiente. Quimica del suelo. Contaminacién del suelo. Sélidos
inorganicos, porcion organica, agua y aire en el suelo. Fuentes de contaminacion del suelo.
Tratamiento de residuos. Contaminacién ambiental. Contaminacién del aire. Quimica de la
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troposfera. Contaminantes primarios y secundarios de la troposfera. Efecto de los
contaminantes sobre la salud y los bienes. Contaminacion del agua: biodegradacion aerébica
y anaerdbica. Reacciones quimicas mas comunes. Contaminacion organica e inorganica.
Estabilidad quimica y bioacumulacién de plaguicidas. Potabilizacion del agua.

Espacio Curricular: Agroecologia. Climay Suelos Il

Contenidos Curriculares

Agroecologia. Ecosistemas naturales. Ecosistemas y exosfera. Composicion de los
ecosistemas. Ecosistemas acuaticos. El ecosistema como sistema abierto. Flujo de la energia.
Aplicacién de la segunda ley de la termodinamica a los sistemas ecoldgicos. Biodiversidad:
ecosistémica, especifica y genética. Poblaciones y comunidades. Propiedades emergentes.
Redes. Piramides ecologicas: de energia, de densidad, biomasa, etc. Eficiencias ecoldgica,
energética y de asimilacion. Sucesiones poblacionales. Etapas seriales. Estados de equilibrio.
Sucesiones ecolbgicas y evolucion bioldgica. Coevolucion. Estrategas tipo “r” y “k”. Nicho
ecoldgico: real y potencial. Solapamientos. Habitats. Lo “autdéctono” y lo “introducido”.
Climatologia. Fenologia agricola relacién entre el climay el ser vivo.

Momentos fonolégicos. Fase de un cultivo. Aplicaciones, suma de temperaturas, balance
hidrico. Elementos: radiacion, temperatura, humedad heladas, granizo, sequia, viento
Suelos. Clasificacion. Historia del estudio de suelos. Evolucién del suelo jévenes maduros etc.
Suelos zonales intrazonales azonales. Meteorizacion. Minerales del suelo. Factores
formadores del suelo. Salinizacién. Suelos acidos. Nomenclatura de horizontes Identificacion
y medicién. Propiedades textura, estructura, color, consistencia, drenaje

Clasificacion. Grandes suelos del mundo. Unidades taxondmicas. Clasificacion americana.
Normas De reconocimientos de suelos F.A.O.

Espacio Curricular: Economia

Contenidos Curriculares

Las actividades Econémicas la satisfaccién de las necesidades humanas. Desigualdad de
recursos y los medios Econémicos. La escasez, las necesidades, bienes Econdémicos y los
servicios. Costos de oportunidad. Costos y eleccion. Problemas Econdmicos fundamentales
de toda Sociedad. Agentes Econdmicos y el contexto. Unidades de Decision: Estado,
Empresas y las Familias o Economias Domesticas. La Economia como Ciencia Social. Macro
y Microeconoémica. La estructura de las formas de produccién (de lo artesanal a lo industrial).
Economias Positiva y Normativa, Analitica, Empirica y Politica: Interdependencia. Procesos
Econdmicos: Estructura Sectorial de la Economia. Sector Productivo. El Proceso. Productivo
y los factores de la produccién. Sector Monetario y financiero: Financiacion de la Economia, el
dinero y los Bancos. Teorias de la inflacién. El sector externo: la balanza comercial y de pagos.
Distribucién del ingreso. Crecimiento con equidad. Calidad de vida. Indicadores de desarrollo.
Sistemas Econdmicos: Elementos y dindmica de los sistemas Econdmicos. El sistema de
Economia de mercado: La Oferta, la Demanda y el mercado. El Estado en la Economia. Sector
Pablico: Aspectos generales. Actividad gubernamental y empresaria del Estado Politica
econdmica: recursos y gastos publicos. Presupuesto gubernamental. Teorias del Comercio
internacional. Librecambio y proteccionismo. Balanza de Pagos. Concepto. Sus rubros. El
sistema de Economia centralizada, planificada o colectivista: El Estado y el sistema
econdémico. El sistema econdmico internacional: Globalizacién e integracion econdémica. El
sistema economico influenciado por la revolucidn cientifica y tecnolégica. Los agregados
econémicos. Grandes variables de la economia: produccion, valor agregado. Procesos
econdmicos en la sociedad contemporénea: Sistema Econdmico Mundial durante el Siglo XX.
Economias Latinoamericanas durante el Siglo XX. Ciclos econémicos en América Latina.
Procesos de Integracién econdmica regional. Ciclos Econémicos Argentinos. Economias
Regionales e integracion econémica Mundial durante el Siglo XX. La Economia del NOA. La
Economia Argentina al final del Siglo XX. Principales indicadores. Integracion Argentina al
Mercosur. Impacto de la Globalizacién y la revolucion tecnoldgica en el trabajo, la produccion
y el consumo. Nuevos escenarios Geogréficos. Paises “en vias de desarrollo”,
“Subdesarrollados”: caracteristicas econdémicas, sociales politicas.
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CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Matemética Aplicada

Contenidos Curriculares

Funciéon lineal y Funciones Cuadraticas aplicadas. Reconocimiento de las distintas
propiedades de la para un adecuado y correcto analisis y aplicacion practica. Racionales e
Irracionales.

Limites de Funciones. Limite de una funcién. Limite de una funcién en su punto. Propiedades.
Limites infinitos. Continuidad.

Calculo matemaético. Problemas de aplicacion préactica utilizando las derivadas. Aplicacion de
antiderivadas en el calculo de areas. Derivadas parciales de orden superior en funciones con
mas de dos variables, aplicaciéon con diversas variables, como el espacio y el tiempo.
Aplicacién en fisica, termodinamica. Aplicacion en calculos agronémicos. Resolucién de
problemas de interés, estimaciones y célculos referidos a areas o volumenes intangibles.
Concepto de Limite para el célculo o estimacion de datos experimentales que por el disefio del
experimento o prueba o ensayo no pueden ser verificadas.

Estadistica y Disefio experimental. Correlacién y regresion como funciones para andlisis y
evaluaciones sobre el impacto de la utilizacion de nuevos productos o procesos agropecuarios.
Analisis de la variancia. Disefio experimental. Definiciones basicas. Principio de repeticion y
aleatorizacion. Pasos para un disefio experimental. Grado de libertad. Disefios completos
aleatorizados. Ejemplos, aplicacion practica. Otros disefios.

Espacio Curricular: Patologia Animal/Veterinaria Practica

Contenidos Curriculares

Patologia General. Conceptos. Medicina definicién-concepto de patologia-clasificacién de las
patologias. Salud-enfermedad-parametros generales de salud. Concepto sobre etiologia,
patogenia, pronostico de las enfermedades, huésped definitivo, huésped intermediario, periodo
de patencia, periodo de prepatencia. Concepto de signos, sintomas, sindrome. Infeccién
infestacion. Plan De Estudio De Una Enfermedad: Nombre etiologia, causas intrinsecas,
extrinsecas, incidencia, sintomatologia, lesiones, prondstico, diagnostico tratamiento profilaxis.
Necropcia. Inmunidad y serologia: Concepto de inmunolégica. Anfigeno anticuerpo definicién
propiedades. Distintos tipos de Inmunidad: activa, pasiva, natural-artificial. Accién
antiinfecciosa — antibacteriana. Sueros y serologia. Manejo de animales: Sujecion y volteo de
animales.

Veterinaria Practica. Reconocimientos de animales enfermos. Aspecto general de un animal
enfermo; terminologia glosario. Administracion de medicamentos. Inyecciones, bolos pildoras,
capsula supositorios 6vulos pomada, jarabe, suspensiones, colirios, linimentos, aerosoles
brebajes enemas otros. Tratamientos generales de las enfermedades. Farmacos especificos
para el tratamiento de las distintas enfermedades. Proteinoterapia no especifica

Primeros auxilios veterinarios. Botiquin, instrumental. Prevencion y atencién de procesos
agudos accidente intoxicaciones. Parto.

Patologia Aplicada. Heridas, tipos, clasificacion. Desinfeccion, esterilizacion. Asepsia
antisepsia, antisépticos desinfectantes. Masajes fricciones sobado. Vendajes clasificacion.
Suturas. Sangrias. Enfermedades: Clasificacion: Zoonosis parasitarias, infecciosas
trasmisibles etc. Enfermedades principales en animales domésticos. Estudio, diagnostico,
profilaxis y tratamiento. Enfermedades infectocontagiosas: Aftosa, brucelosis, tuberculosis,
carbunclo, mancha, peste porcina, tétanos, rabia otras. Enfermedades venéreas.
Enfermedades del tracto genital. Enfermedades micoticas. Enfermedades metabolicas.
Enfermedades emergentes zoonoticas. Parasitosis internas externas. Alteraciones basicas.
Alteraciones del desarrollo. Alteraciones heredables, defectos sanguineos otros. No
heredables: Detencién del desarrollo, Exceso de desarrollo Fusion de caracteres sexuales.
Trastornos de la circulacién, anemia hemorragias embolias trombos infarto. Edema absceso
shock: tipos. Trastornos en la nutricién Intoxicaciones: definicion tipos causas. Enfermedades
dentales.

Espacio Curricular: Manejo y Conservacion de Recursos Naturales

Contenidos Curriculares

Agroecosistemas. El Ecosistema Agricola. El ser humano en el ambiente. Tipos de actividad
agropecuaria. Impacto ambiental asociado con el uso de los recursos naturales en los sistemas
de produccion tradicional y organica. El Recurso Agua, uso conservacién, manejo de
reservorios. Captacion, reconocimiento y aprovechamiento de agua de produccién. Suelo,

23



aire, flora, fauna. Efectos de la agricultura hacia el ambiente. Posibles soluciones al problema
ambiental. Biotecnologia: su aporte a la actividad agropecuaria y a la produccién de alimento.
Controles fisicos, quimicos y biologicos, de plagas y malezas. Organismos transgénicos: sus
implicancias econémicas, productivas y ambientales. Sustentabilidad y Sostenibilidad de los
agro-ecosistemas. Desarrollo sustentable. Los “ambientes” o factores que caracterizan a los
agro-ecosistemas: ambiente cultural, tecnolégico y econdmico. Deterioro ambiental: conceptos
asociados: desertificacion, empobrecimiento biético, degradacion de la tierra, estrés
ecolégico.

Proteccion y conservacion de los ecosistemas naturales y su biodiversidad en Areas Naturales
Protegidas (ANP). Estructura y dindmica de &reas boscosa. Desmontes desvajerado,
legislacion. Conservacion del Habitat de Vida Silvestre. Fajas de Vegetacion. Muestreo de
Suelos, Tejidos de Plantas y Agua.

Tecnologia de Suelos. Fertilidad vy fertilizantes. Nutrientes esenciales para las plantas. Ciclo
de los nutrientes nitrégeno fésforo potasio. Incorporacion, movilidad aprovechamiento. Uso del
agua por los cultivos. Riego. Aplicacién de fertilizantes Organicos e inorganicos fertirrigacién.
Interpretacion del analisis de suelos. Uso de la informacion del analisis de suelos para mejorar
condiciones de manejo. Degradacion de suelos prevencion, correccion. Manejo del suelo:
sistemas de labranza: convencional, minima y cero. Siembra directa. Labranza vertical. Suelos
salinos y alcalinos. Origen. Recuperacién de suelos salinos y alcalinos uso de mejoradores.
Suelos acidos, origen. Recuperacion de suelos acidos, correccion enmiendas. Erosion: natural
antrépicas, hidrica edlica. Practicas de manejo y conservacion. Practicas de manejo culturales
y mecénicas mas comunes. Rotaciones, incidencia. Formas de prevencion de erosion edlica.
Formas de prevencion de erosién hidrica. Manejo de residuos orgénicos. Cultivos bajo
cubierta. Nociones de topografia aplicada. Cuencas hidrogréficas tipificacién. Planimetria
altimetrilla. Nivelacion. Instrumentos para nivelar. Curvas de nivel. Disefio de estructuras.
Terrazas, clasificacién. Canales de guardia. Calculos, marcacién, construccion.

3.2.3. Campo de la Formacién Técnica Especifica para el Ciclo Superior

Este campo es el que aborda los saberes propios de cada campo profesional, asi como
también la contextualizacion de los contenidos desarrollados en la formacion cientifica-
tecnolégica, da cuenta de las areas de la formacién especifica ligada a la actividad de un técnico,
necesaria para el desarrollo de su profesionalidad y actualizacion permanente. Comprende
contenidos en funcién de capacidades que se ponen en juego en la dindmica profesional y que
estan ligadas a probleméticas del ejercicio profesional en contextos socio-productivos

especificos.

PRIMER ANO DEL CICLO BASICO TECNICO

Mdédulos Preprofesionalizantes Agropecuarios

Contenidos Curriculares

Espacio: Instalaciones, Maquinas y Herramientas Agropecuarias |.

Instalaciones Adropecuarias. Reconocimiento general de instalaciones y obras de
infraestructura en sistemas agricolas ganaderos y mixtos. Relevamiento e inventariado de
instalaciones y obras de infraestructura necesarias. Caminos. Importancia de las vias de
comunicacion. Caminos principales y secundarios. Funcion de las calles internas y callejones
en una explotacion. Edificaciones: Concepto de mamposteria. Materiales de construccion.
Galpones, tinglados parabdlicos, depésitos, silos aéreos y subterraneos, playones. Viviendas
rurales. Cercos y alambrados: Diferentes tipos y usos segun las distintas regiones del pais.
Alambrado convencional y alambrados reforzados para corrales y galpones de cria. Cercos
vivos. Cercos perimetrales de mamposteria, roca, madera. Pircas. Mantenimiento.
Albafiileria. Materiales. Resistencia de los materiales. Tipos de materiales de uso mas
frecuente en albafiileria. Chapas. Elementos ceramicos: ladrillos comunes, de maquina,
huecos. Materiales aglomerantes: cementos, cales y yesos. Materiales hidrofugos. Aridos.
Materiales prefabricados, premoldeados o producidos industrialmente; sus aplicaciones en
construcciones rurales. Operaciones béasicas. Célculo de los materiales requeridos para la obra
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arealizar. Realizacion de mezclas para distintos trabajos. Excavado de cimientos, encadenado
y anclaje. Técnicas de levantamiento de paredes, muros y columnas. Pequefias estructuras
(vigas y viguetas). Contrapisos. Colocacién de aberturas, techado y cargas. Maquinas,
equipos, herramientas mas habituales en los trabajos de albafileria. Mantenimiento de los
mismos.

Maguinas y Herramientas Agropecuarias. Introduccion al taller rural: Generalidades en los
sistemas agricolas ganaderos y mixtos. El taller de mantenimiento y reparaciones mecanicas.
Caracteristicas edilicias que debe reunir. Distribucién de los espacios. Equipamiento general.
Las maquinas y herramientas del taller, su mantenimiento y operaciéon. Herramientas
manuales: Tipos de herramientas de mano, caracteristicas de uso. Maquinas fijas en el taller,
generalidades. Herramientas agricolas, de carpinteria, herreria, taller, otras. Introduccion a las
magquinarias agricolas: Reconocimiento.

Espacio: Produccién Animal .

Fundamentos e importancia de la produccion de animales de granja. Importancia de la
produccion de granja en el pais y la regién. Producciones mas difundidas. Aspectos generales
de la conformacién animal. Manejo general de los animales. Alimentacion y sanidad.
Produccion de conejos: Caracteristicas generales de las explotaciones cunicolas. Tipos de
explotaciones y sistemas de produccion mas difundidos. Razas de carne, pelo y piel.
Generalidades de cria, manejo y comercializacién del conejo de carne, cuero y piel. Factores
gue inciden en la productividad. Instalaciones. Conformacién del conejo. Caracteristicas del
aparato digestivo y reproductor. Aspectos generales de la reproduccion. Servicio, gestacion,
lactancia, destete. Infraestructura de produccién. Manejo, alimentacién y sanidad. Seleccién
de animales.

Produccion de aves: Generalidades de la produccion de aves. Tipos de explotaciones y
sistemas de produccion mas difundidos. Razas principales. Conformacion de la gallina.
Aparato digestivo. Estructura del huevo. Sistemas de explotacion de carne y huevos.
Infraestructura de produccién. Instalaciones. Manejo general de la cria, alimentacion y sanidad.
Otras especies avicolas: pavos, patos, faisanes, codornices y otras.

Produccién apicola: Informacién general sobre sistemas de produccion. Caracteristicas
descriptivas de la abeja. La colmena. Cuidados, ubicacién y mantenimiento. Los enjambres y
la formacién de nlcleos. Seleccion de colmenas. La reina. Productos de la colmena: miel, jalea
real, polen, propoleos y otros. Enfermedades y enemigos de las abejas. Instalaciones.
Cosecha y comercializacion. Gestion y organizacion. Nociones sobre significado, utilidades,
importancia Gestion de recursos productivos.

Medidas de seguridad en el trabajo. Normas de seguridad e higiene en granjas. Aislamiento
Sanitario. Normas de seguridad e higiene en apicultura: Cuidados personales. Elementos de
proteccion personal. Precauciones en el control y manejo de los animales. Cuidados en el
contacto con elementos de riesgo (cuchillos, agua caliente, jeringas y agujas, picaduras, otros).

Espacio: Produccion Vegetal I.

Plantas: concepto, clasificacién. Organos: morfologia y fisiologia general. Tipos. Factor agro
ecologico. Suelo, climay agua. Generalidades. Suelo: Concepto, Génesis del suelo, Fases del
suelo. Clima. Tiempo. Meteorologia. Climatologia. Fenologia: Conceptos. Elementos
Climaticos. Instrumentos de medicion y registro. Agua: Concepto. Riego: Concepto. Tipos.
Generalidades. Su importancia en la produccidn. Clasificacién de cultivos: Hortalizas, Frutales,
Cultivos Industriales, Forrajes, Oleaginosas, Forestales, Ornamentales y otros: generalidades
Regiones agro-productivas del pais. Buenas Practicas Agricolas: concepto. Produccién de
Hortalizas y aromaticas: clasificacion segun diferentes criterios. Produccién de hortalizas
representativas de raiz, tallo, hojas, flores, frutos y semillas. Aspectos generales, requerimiento
de suelo y nutrientes, siembra o plantacién, conduccién cosecha y comercializacion.
Produccién de plantas ornamentales por sus flores, hojas, herbaceas y arbustivas.

Gestion y organizacion. Nociones sobre significado, utilidades, importancia. Agrogquimicos:
Concepto, Clasificacion, Interpretacion de membretes. Cuidados.

Higiene y Seqguridad. Medidas de seguridad en el trabajo y prevencion de accidentes.
Botiquin sanitario, su composicion. Empleo adecuado de indumentaria y equipos de trabajo.
Uso adecuado de las herramientas. Plan de vacunacion. Prevencion de picaduras y
mordeduras. Vacuna antitetanica. Suero antiofidico.
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SEGUNDO ANO DEL CICLO BASICO TECNICO

Mdédulos Preprofesionalizantes Agropecuarios

Contenidos Curriculares

Espacio: Instalaciones, Maquinas y Herramientas Agropecuarias |l.

Instalaciones Agropecuarias. Relevamiento y Evaluacion del estado de mantenimiento de
instalaciones y obras de infraestructura. Criterios para la determinacion de las acciones
correctivas necesarias. Caminos. Condiciones de la red caminera. Estado de consolidacion de
los caminos; obras de drenaje; avenamiento; alcantarillado. Instalaciones para provisién de
agua. Fuentes y reservorios de agua. Naturales: aguadas, rios, arroyos, vertientes, jagleles..
Artificiales. Represas, pozos, aljibes, perforaciones subterraneas. Molinos, bombas. Deposito
de almacenaje y tanques australianos. Sistema de distribucién del agua: cafierias, valvulas de
control y bebederos.

Maguinas y herramientas Agropecuarias: Taller Rural: Criterios econdmicos, ambientales y de
seguridad para el almacenamiento de insumos y el resguardo de la maquinaria, equipos y
herramientas del taller y la explotacién agropecuaria. Métodos de registro para los diferentes
servicios a méaquinas e implementos. Carpinteria. Materiales. Distintos tipos de maderas,
nativas y exéticas, duras, semiduras y blandas para las construcciones e instalaciones rurales
segun las diferentes regiones del pais. Aspectos fisico-mecédnicos de la madera.
Caracteristicas y usos de las principales maquinas y herramientas de carpinteria.
Mantenimiento de los mismos. Disefio, construccion, instalacién, mantenimiento y reparacién
de tranqueras, portones, guardaganados, tranquerdn, manga, bretes y corrales. Hojalateria y
herreria. Materiales. Hierro, aluminio, galvanizadas, zinc y otros. Diferentes medidas y
espesores de chapas y perfiles de diferentes materiales metalicos. Tubos y conductos. Tipos
de alambres. Elementos metalicos anexos de las instalaciones: torniquetes simples y dobles,
bisagras, charnelas, pasadores, planchuelas, espéarragos y pernos. Aplicaciones constructivas.
Zingueria: techos, conductos, desagties y rejillas. Soldadura autégena y eléctrica. Remachado.
Técnicas de marcado y corte de metales. Maquinas, equipos, herramientas. Caracteristicas y
usos de los principales equipos y herramientas de herreria y hojalateria. Mantenimiento de los
mismos. Organizacién de las actividades de construccion y de mantenimiento primario y
reparaciones de las instalaciones Interpretacion y elaboracién de planos y croquis.

Espacio: Produccion Animal Il

Introduccién a la ganaderia. Importancia y distribucién de la produccién, caprina, ovina y
porcina en el mundo y en el pais. El impacto de la produccién de caprinos, ovinos y porcinos
en las economias regionales. Organizacion de la produccion: Conceptos de especie y raza.
Tipos de ganado. Explotaciones intensivas y extensivas segin la especie y la region.
Conformacién general del animal. Anatomia Comparada y caracteristicas morfolégicas de
Porcinos, Caprinos, Ovinos y Camélidos. Generalidades. Caracteristicas de la alimentacién y
reproduccién: Caracteristicas del aparato digestivo en monogastricos y poligéstricos
(rumiantes). Caracteristicas generales de la reproduccién, celo, servicio, gestacion, parto y
destete segun las distintas especies. Produccion de cerdos: Caracteristicas generales de su
explotacion.

Tipos de explotacion y sistemas mas difundidos. Instalaciones. Generalidades de la cria y
manejo de porcinos. Sanidad. Factores que inciden en la productividad. Generalidades de la
elaboracion y comercializaciéon de produccion. Caracteristicas de una explotacion de ovinos y
caprinos. Manejo del rodeo: Caracteristicas de las explotaciones extensivas semiintensivas o
intensivas. Aspectos generales de la alimentacion, reproduccién, sanidad e higiene. Finalidad
de la explotacion. Tipos de productos. Gestion y organizacién. Nociones sobre significado,
utilidades, importancia. Aspectos generales de la cria de camélidos.

Medidas de seguridad en el trabajo. Precauciones en el control y manejo de los animales.
Cuidados en el contacto con elementos de riesgo (cuchillos, agua caliente, jeringas y agujas,
otros). Elementos de proteccién personal. Riesgos de Zoonosis.

Espacio: Produccion Vegetal Il

Plantas: clasificacion sistematica. Especies productivas mas importantes. Suelo Agricola:
Concepto, Propiedades Fisicas, quimicas y biolégicas. Materia Orgéanica. Interaccion suelo -
planta. Climatologia Agricola. Tipos de Clima. Casilla Meteorologica. Interaccién clima - planta.
Riego: Fundamentos basicos para su implementacion. Cultivos de secano y bajo riego.
Sistemas de Produccién. Produccién de cultivos intensivos y extensivos: tabaco, soja, trigo,
poroto, cafia de azlicar: Aspectos generales, requerimiento de suelo y nutrientes, siembra o
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plantacion, conduccién transplante, labores culturales, cosecha y comercializacién. Buenas
Practicas Agricolas: concepto. Agroquimicos: Insecticidas, Herbicidas, Funguicidas, Abonos,
Enmiendas. Conceptos, Generalidades. Cuidados. Siembra e implantacién de parcelas
demostrativas. Seleccién de semillas. Elaboracién de planilla de registro de datos de los
cultivos. Provisiéon de los recursos necesarios para la siembra e implantacion de cultivos.
Desarrollo de labores y operaciones de manejo de diferentes especies en parcelas
demostrativas. Observacién de normas de seguridad e higiene en las diferentes practicas.
Aplicacién de Buenas Practicas Agricolas.

Medidas de seqguridad en el trabajo y prevencién de accidentes:

Empleo adecuado de indumentaria y equipo de trabajo. Calidad y condiciones de trabajo.
Seguridad en la maquinaria agricola. Principales riesgos.

PRIMER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Moédulos Agropecuarios

Contenidos Curriculares

Espacio: Instalaciones, Maquinas y Herramientas Agropecuarias I

Cartografia_agrimensura. Medidas lineales, mediciones formas. Angulos escala. Materiales
para tarazado. Relevamiento Planialtimetrico. Elaboracién de croquis o planos simples.
Determinacién de planos, replanteo. Utilizacion de navegadores satelitales. Trazado de
alambrados, cuarteles, cuadros. Medicion desmontes. Redes de distribucién. De agua.
Instalacién de redes simples. Materiales de las carfierias. Conexiones con roscas y acoples
rapidos, soportes de tuberias, medidores y valvulas. De gas. Instalacién. Materiales.
Conexiones. De electricidad. Tipos de corriente y fases, Fuentes de energia no
convencionales. Pantallas solares y aerogeneradores.

Maguinas y herramientas Adropecuarias: Mecéanica Aplicada.Materiales de construccion de
magquinaria y equipos. Plasticos, acero, madera, aleaciones, fundiciones. Formas de trabajo
de los materiales. Mecanismos comunes. Transmisién de movimientos: ruedas dentadas y
cadenas; poleas y correas; bielas y manivelas; transmisiones hidraulicas. Nociones basicas de
mecénica. Sistemas de un motor: Motores de combustién interna. Teoria, definiciones, calor
especifico poder calorifico consumo especifico relacion de compresién cilindrada, Ciclos
utilizados en maquinas térmicas, potencia, Motores naftenos, diesel y a gas comprimido.
Partes constitutivas y funcionamiento. Alimentacion. La combustién. Carburaciéon. Rozamiento
y lubricacion. Lubricantes clasificacion. Sistema de lubricacion en motores. Funciones de la
lubricacion. Aceites, grasas y otros tipos de lubricantes. Sistema de combustibles motores
diesel. Combustibles. Caracteristicas, tipos, almacenaje. Consumo de combustible. Sistemas
de admision. Distintos sistemas de filtro de aire. Sistemas de transmision. Toma de fuerza.
Sistema de refrigeracién, enfriado y refrigerante. Sistema eléctrico. Arranque. Acumuladores
teoria. Nociones de hidraulica. Control remoto, enganche de tres puntos. Rodamientos.
Motores eléctricos. De corriente alterna y continGa. Constitucion, funcionamiento y
mantenimiento. Rodamientos en vehiculos, maquinas autopropulsadas e implementos.
Neumdticos, orugas y otros. Partes constitutivas y su mantenimiento. Caracteristicas
funcionales, operativas y de mantenimiento de maquinas agricolas. El tractor agricola.
Caracteristicas generales organica y funcional. Tipos de tractores y potencias disponibles en
el mercado. Precios. Funciones, tipos, componentes y funcionamiento Uso correcto y
mantenimiento adecuado del tractor. El taller de mantenimiento.

Normas de seqguridad e higiene en el trabajo. Taller mecanico, prevencién de accidentes.

Espacio: Produccion Animal 11l

El Ganado Bovino. Situacion de la Ganaderia Bovina en el mundo, el pais y la provincia.
Historia e importancia de la Ganaderia Bovina en la regién. Los impactos de la cria y
explotacion de bovinos. Sistemas de produccion: Intensivos, extensivos y semi-intensivos.
Clasificacion del ganado bovino. Caracteristicas generales de conformacion. Diferentes
categorias de un rodeo. Razas mas difundidas. Cuzas, biotipos. Aspectos benéficos de los
cruzamientos en la produccién de carne. Caracteristicas de alimentacion y reproduccion.
Caracteristicas del aparato digestivo y de la reproduccion: Aspectos generales de la
alimentacion. Caracteristicas generales de la reproduccion, celo, servicio, gestacion, parto y
destete. Los bovinos para carne: Caracteristicas generales de las explotaciones bovinas de
cria, recria y engorde. Factores que inciden en la productividad. Venta. Comercializacion de
productos y derivados de la explotacion carnica bovina. Gestién de recursos productivos.
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Manejo de los rodeos: Actividades productivas de cria, invernada. Instalaciones basicas para
cada sistema productivo. Basculas. Mangas, bretes y cargaderos. Los bovinos para leche:
Caracteristicas generales de las explotaciones bovinas de leche. Factores que inciden en la
productividad. Generalidades elaboracién y comercializacion de productos y derivados de la
explotacion lactea bovina. Requerimientos nutricionales. Alimentacion segun edad y actividad
productiva. Forrajes frescos y conservados (henos y silajes). Concentrados (granos). . El
equipo de ordefio. Control sanitario de los animales. Enfermedades mas comunes. Productos
de la produccion de tambo. La leche, higiene y conservacion. Productos de la produccién de
carne. La actividad de faena. Cortes vacunos. Higiene y conservacion de la carne. Importancia
de la cadena de frio. Gestion y organizacion. Nociones sobre significado, utilidades,
importancia. Medidas de seguridad en el trabajo. Precauciones en el control y manejo de los
animales. Elementos de proteccién personal. Riesgos de zoonosis.

Espacio: Produccién Vegetal Il

Plantas: Fisiologia, importancia en la produccién. Fotosintesis, foto periodo, dormicion.
Manejo del suelo. Muestreo, analisis del suelo, su interpretacién. Erosion: concepto, tipos.
Manejo conservacionista. Riego: Sistematizacién. Fenologia. Concepto. Fases Fonolégicas de
los principales cultivos. Elementos del clima que afectan la produccién. Estrategias
productivas.

Riego: Sistemas de riego, disefio y planificacion.

Produccién de forrajes: pasturas templadas, mega térmicas y micro térmicas. Aspectos
generales, requerimiento de suelo y nutrientes, siembra, conducciéon pastoreo o cosecha y
comercializacion. Produccién de frutales: carozo, pepita, citricos. Aspectos generales,
requerimiento de suelo y nutrientes, plantacién, conduccion cosecha y comercializacion.
Produccion forestal: caracteristicas del arbol; bosques, especies forestales. Aspectos
generales, requerimiento de suelo y nutrientes, siembra o plantacién, conduccion cosecha y
comercializacion. Desmonte, desbajerado. Productos forestales.

Gestion y organizacidn. Nociones sobre significado, utilidades, importancia

Agrogquimicos: Seleccion, momento y técnicas de aplicacion. Condiciones de seguridad e
higiene.

SEGUNDO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Maquinaria Agricola

Contenidos Curriculares

Maquinas y herramientas de labranza. Teoria de la arada. Sistemas de arada. Esfuerzo de tiro.
coeficiente de labranza. Potencia y consumo en maquinas agricolas. Patinamiento. Arados
tipos Cinceles, subsoladores. Rastras de discos, tipos. De dientes. Rodillos. Partes
constitutivas y mantenimiento. Caracteristicas generales de operacién. Maquinas para
cuidados culturales:  Cultivadores, vibrocultivadoras, rotocultivadores, escardillas,
aporcadores, pulverizadoras, nebulizadoras, espovoreadoras, fumigadoras- descripcion
calibracion. Maquinas para la siembra. Sembradoras grano fino - grueso, Directa descripcion
calibracion. Partes constitutivas y mantenimiento. Caracteristicas generales de
operacion.Horticolas, neumaticas de precision. Plantadoras de papa. Trasplantadoras.
Maquinas distribuidoras de fertilizantes, abonadoras Partes constitutivas y mantenimiento.
Caracteristicas generales de operacion. Maquinas para la cosecha. Cosechadoras
autopropulsadas. Principio de funcionamiento tipos. Partes constitutivas y mantenimiento.
Caracteristicas generales de operacion. Cosechadota horticolas ( sacadoras cosechadoras
papa otras). Maquina Ordefiadora Principio de funcionamiento tipos. Partes constitutivas y
mantenimiento. Caracteristicas generales de operacion. Maquinas para transporte,
almacenaje y conservacion de granos. Transportadoras: norias y cangilones, tornillo sinfin,
correas, transportadores neumaticos y acoples sileros. Secadoras: Discontinuas y continuas:
de caballetes, de columnas, de pantallas y sistema Dryeration. Silos y plantas de silos. Silos
regionales y terminales. Bolsas, embolsadotas. Maquinaria utilizada para las reservas
forrajeras: Guadafadoras cortadoras, rastrillo estelar, enfardadoras, enrrolladoras, Picadoras
de forrajes de arrastre y autopropulsadas. Embolsadotas. Suministro de forrajes, mixers.
Magquinas para trabajos preculturales y de sistematizaciéon. Maquinas para desmontes y
limpieza de campos. Maquinas para movimientos de tierra, drenaje y nivelaciones.

Agua de riego: captacion, reconocimiento y aprovechamiento de agua de produccion.
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Ciclo del agua: precipitaciones, distribucion anual. Distribucion del agua en el subsuelo.
Métodos de exploracion. Determinacion de la calidad de agua. Evaluacion de costos y
eficiencia econdmica. Equipos de riego. Equipo de goteo, por aspersion fijos semifijos y
portatiles

Espacio Curricular: Produccion de Plantas Horticolas y Arométicas

Contenidos Curriculares

Horticultura: concepto, clasificacién. Aspectos econémicos y sociales de la produccion de
hortalizas en la region y en el pais. Hortalizas: concepto, clasificacion segin 6rganos de
produccion, ciclo biolégico y familia Explotaciones horticolas: clasificacion. Factores agro
ecolégicos que inciden en la produccion: clima, suelo, agua. Recursos de produccion: insumos,
capital, mano de obra. Gestién de recursos. Semillas horticolas: criterios de seleccién. Proceso
de germinacién en las especies horticolas. Planificacion de la produccion: seleccion de
especies, técnicas y tecnologia a utilizar. Gestion de recursos. Produccion de hortalizas.
Almécigos: concepto, tipos, manejo. Siembra, concepto, métodos, densidad. Manejo del
cultivo: cuidados y labores generales y particulares. Instalaciones para la produccién horticola.
Conduccién del cultivo implantado. Uso de los agroquimicos en las distintas etapas del
proceso de produccion de hortalizas. Identificacion de malezas, insectos y enfermedades.
Determinacién de umbral de dafios por plagas y enfermedades.

Cosecha: planificacion, tipos. Técnicas de clasificacion y tipificacion. Embalaje y
acondicionamiento de productos. Normas de calidad. Principales mercados internos y externos
de destino de la produccién. Organizacion y gestién de la huerta.

Plantas aromaticas: concepto, importancia, clasificacion. Produccién de plantas aromaticas.
Métodos de propagacion y multiplicacion. Manejo del cultivo: cuidados y labores generales y
particulares. Cosecha: planificacién, tipos. Deshidratacion. Técnicas de clasificacion y
tipificacion. Embalaje y acondicionamiento de productos. Normas de calidad. Principales
mercados internos y externos de destino de la produccion.

Espacio Curricular: Produccién de Plantas en Vivero

Contenidos Curriculares

Plantas arbéreas, arbustivas, herbaceas: concepto, descripcién botanica. Aspectos
econdmicos y sociales de la produccion de plantas en vivero en la region y en el pais. Viveros:
conceptos, tipos, requisitos para implantar un vivero, sectores de un vivero: Almacigos,
canteros de cria, sendas y caminos, invernadero, media sombra, cortinas, deposito,
compostera, etc. Disefio de viveros en funcion de los objetivos propuestos y recursos
disponibles. Viveros e Invernaderos: conceptos, tipos, cobertura plastica. Media sombra.
Manejo. Condiciones de seguridad. Criterios para la seleccidon de especies a producir y
tecnologia a utilizar. Planificacion de la produccion en el vivero. Almacigos: preparacion,
desinfeccion, manejo. Sustrato: concepto, tipos. Métodos de propagacion y multiplicacion:
sexual y asexual. Semilla: seleccion, limpieza, estratificacién, siembra. Esquejes, acodo,
injerto: concepto, tipos. Labores culturales del vivero: preparacién de sustrato, preparacién y
llenado de envases, construccion de canteros de cria y almacigos, siembra y plantacion, poda,
identificacion y control de plagas y enfermedades, control de malezas, riego, tutorado, etc.
Fisiologia vegetal aplicada a los procesos de poda, injerto y enraizamiento. Poda: concepto,
objetivos, tipos, herramientas y técnicas. Riego: tipos, fertirrigacion. Planificacion de la
produccion: seleccion de especies, técnicas y tecnologia a utilizar. Distribucion de espacios.
Cronograma de actividades. Recursos de produccién: insumos, capital, mano de obra. Gestion
de recursos. Conduccion del vivero a campo. Organizacion y gestion del vivero. Planificacion
de las actividades de extraccidon y acondicionamiento de plantas. Produccion de especies
ornamentales, frutales y forestales: siembra, raleo, trasplante, repique, fertilizacion, riego,
control de plagas y enfermedades. Principales mercados internos de destino de la produccién.
Reconocimiento de las principales especies ornamentales de valor comercial.

Espacio Curricular: Producciéon de Granja (Apicultura, Aviculturay Cunicultura)

Contenidos Curriculares

Granja: concepto. Tipos. Importancia econdmica y social. Granjas del pais y de la region.
Productos de granjas.

Avicultura: Concepto. Proyecto de produccién de aves. Gestion de la produccién avicola:
Programa de gestién del criadero. Indicadores del rumbo de la explotacién. Manejo de las
planillas y datos a registrar. Interpretacion, analisis y célculo de la informacién relevada.
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Aspectos sociales y econdémicos de la produccion avicola en la regién y en el pais. Fisiologia
de la reproduccion y la nutricion. Pollo parrillero o broiler-gallina ponedora-pollo campero-pavo-
codorniz-pato-faisan-avestruz: concepto, generalidades. La gallina: origen, evolucion.
Morfologia v fisiologia del aparato digestivo, respiratorio y reproductor. Razas: de huevos, de
carne, doble propésito. Reproduccién. Caracteristicas genéticas de productoras de carne y de
huevos. Alojamiento para cria, recria, ponedoras, reproductoras. . Incubacién. Sala de
incubacion. Instalaciones y manejo: factores ambientales. Sistemas de produccién avicola.
Sistemas de produccién de aves intensivos, semiextensivos, organicos, camperos.
Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccién para las diferentes
categorias de aves. Calefaccion, Ventilacion, Luz artificial necesidades, equipos,
funcionamiento. Alimentacién: raciones, Materias primas para la elaboracion de alimentos.
Necesidades nutritivas. Previsidn de alimentos. Equipos para la alimentacion y elaboracién de
alimentos. Requerimientos de manejo de las diferentes categorias de aves. Manejo sanitario
de las aves e instalaciones. Faena y comercializacién. Destinos de la produccién. Mercados
internos y externos. Legislacién sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad para la
produccion.

Cunicultura: Concepto. Proyecto de produccion de conejos para diferentes propositos.
Programa de gestién de la explotacion. Indicadores del rumbo de la explotacidn. Referencias
econdmicas: Costos de inversion; Costos operativos; Relacién costo beneficio; Ingresos por
ventas; Precios de insumos y productos. La cunicultura en el pais y en la regién. Minifundios.
El mercado peletero. Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccién de
conejos para carne o pelo. Andlisis de la situacion econémica en la produccion de conejos para
carne o pelo. Historia de la cria de conejos en nuestro pais. Caracteristicas del conejo:
anatomia y fisiologia. Comportamiento de los conejos. Sujecidn de conejos. Reproduccion:
ciclo estral, celo, monta, ovulacion, fecundacion, gestacion, lactacion, destete. Sistemas de
explotacion de conejos para carne, pelo, piel y estiércol. Instalaciones. Especies, Variedades
y Mutaciones de conejos para carne o pelo. Administracion del criadero. Manejo de planillas:
Registro de servicios, de pariciones, de destetes, de consumo de alimentos. Confeccion de
fichas identificatorias. Libro de novedades. Factores ambientales. Alimentacion: racion,
necesidades alimentarias. Alimentos, componentes y funciones. Alimento, alimentacion,
caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su valor nutritivo (energético, proteico,
fibroso). Materias primas para la elaboracién de alimentos. Requerimientos nutritivos de los
conejos. Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacion, reproduccién y produccion.
Plan sanitario. Manejo sanitario de los conejos e instalaciones. Pautas de higiene en el manejo
de los conejos y las instalaciones. Pardmetros normales de salud, aspecto y estado de los
conejos. Signos vitales: coloracién de la piel, estado de los ojos, respuesta frente a estimulos.
Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad para la produccién de conejos.
Faena y comercializacion. Principales mercados internos y externos.

Apicultura: Concepto. Importancia de la apicultura. Proyecto de produccion apicola, formacién
e instalacion del apiario. Registros y planificacién. Registros a campo. Analisis de la
informacion relevada. Metas de produccion, fundamento econdmico. Individuos que forman las
colonias Caracteres y morfologia. Trabajo de las abejas. Higiene y defensa. Enjambre. El
habitat natural, construcciones y comportamiento de las colonias. La colmena: partes,
instalaciones, Observacién de la colmena. Manejo de la colonia revisién periddica, cuidados.
Instalacién de colmena nueva. Cosecha de miel. Productos de la colmena. Miel, polen, jalea
real, propoleos, cera, servicios de polinizacién, conceptos, generalidades. Alteraciones del
funcionamiento de la colonia. Nutricién y alimentacién de las abejas. Biotipos de abejas de
interés productivo en las diferentes regiones apicolas del pais. Material vivo. Normas de
higiene y seguridad. Equipamiento e instalaciones. Material del apicultor. La miel argentina en
el mundo. Mercados. Legislacion sanitaria y medioambiental. Normas de seguridad e higiene.
Legislacion vigente para el registro y determinacion de la propiedad en el ambito nacional,
provincial y municipal

Gestion de recursos de la produccion.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Arboricultura y Fruticultura

Contenidos Curriculares
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Arboricultura: concepto, objetivos. El arbol: morfologia y fisiologia. Silvicultura: concepto,
importancia. Actividad forestal en el pais y en la region. Especies forestales: clasificacion,
importancia econémica, social y ambiental. Gestién de recursos para la produccion.
Produccidn sustentable de especies forestales: vivero forestal. Técnicas de cultivo y manejo.
Plantacion y cultivo de las especies forestales: Sauces, Alamos. Pinos, Eucaliptos, Cedro, palo
Amarillo, Palo Santo, Algarrobo, otras especies. Productos extraidos de la madera. Mercados
internos y externos. Rentabilidad. Legislacion vigente.

Fruticultura: concepto. Principales especies frutales de importancia econémica: de carozo,
pepita, citricos, tropicales, frutos del bosque, frutas secas. Zonas productoras nacionales y
regionales. Requerimientos ecoldgicos. Gestion de recursos de produccion. Produccion
sustentable de especies frutales: vivero frutal. Sistemas de plantacion, técnicas de conduccion
y manejo del monte frutal.

Cosecha: tipos de madurez, packaging. Certificacion de calidad. Principales destinos de la
produccién: mercados internos y externos.

Espacio Curricular: Produccion de Forrajes

Contenidos Curriculares

Forrajicultura: concepto. Regiones productivas. Clasificacion de los alimentos para el ganado de
acuerdo a su origen animal o vegetal. Alimentos balanceados. Principios, formulacion seguin
categorias. Forrajes vegetales concepto. Pasto, Pastizal, Pastura, Pradera: concepto.
Clasificacién de los forrajes. Botanica aplicada. Claves para el reconocimiento de las principales
forrajeras gramineas y leguminosas en estado vegetativo. Herbario. Fisiologia reservas de la
planta. indice de area foliar. Clasificacion de pasturas anuales y peremnes, monoliticas polifiticas
consociadas. Estudio y produccion de las principales plantes forrajeras. Implantacién de pasturas:
Seleccion y preparacion de suelo. Interpretacion de mapas y analisis del suelo, capacidad y
retencion hidrica. Seleccion de semillas. Epocas de siembra. Inoculacién. Siembra.
Manejo. Control de malezas, plagas y enfermedades Métodos de identificacion, prevencion y
control. Corte y Pastoreo. Formas de aprovechamiento forrajero. Oferta forrajera: métodos de
célculo segun tipo de forraje y especies. Cadena forrajera. Carga animal y capacidad de carga.
Relacién raciones-Equivalente vaca. Valor alimenticio y nutritivo del forraje, composicién
guimica. Palatabilidad, Digestibilidad. = Rendimiento biol6gico y rendimiento econémico.
Produccion y utilizaciéon de pasturas. Sistemas de pastoreo. Degradacion y renovacion de
pasturas. Programacion forrajera en un establecimiento ganadero. Forrajes: Andinos, Tropicales,
megatérmicas. Importancia. Pasturas en zonas subtropicales semiaridas. Adaptacion. Manejo y
Utilizacion. Produccién y cosecha de semillas forrajeras. Conservacion de forrajes:
Importancia. Fundamentos. Métodos. Silo y Ensilados. Henificacion natural. Deshidratacion
artificial. Produccion de heno y ensilaje. Henolaje. Especies de importancia para la zona.
Principales mercados internos y externos de destino de la produccion. Forrajes silvopastoriles:
Aprovechamiento y manejo racional y sustentable de los recursos naturales del chaco
semiarido. Técnicas de manejo agro-silvo-pastoril.

Espacio Curricular: Produccién de Ganado menor (Ovinos, porcinos, caprinos,
camélidos)

Contenidos Curriculares

Ganaderia; concepto. Situacion actual del sector ganadero en la provincia y en el pais. Impacto
de la produccién de ganado menor en las economias regionales, grupos sociales involucrados.
Distribucién geogréfica de las producciones.

Ganado ovino. Razas: principales razas de lana y carne, de leche. Técnicas de registro e
identificacién; registro de animales de raza pura. Sistemas de produccion: intensivo,
semiintensivo y extensivo, instalaciones. Formas de organizacién del trabajo en los procesos
de produccién ovina. Andlisis de la situacion econdémica en la produccién. Técnicas de registro
e identificacion; registro de animales de raza pura. Razas y cruzamientos para los diferentes
propositos productivos (carne, lana y leche). Reproduccion: anatomia y fisiologia del aparato
reproductor; deteccion de celo, cubricién, gestacion, parto, lactacion. Técnicas de produccion
y manejo; cria y recria. Alimentacion: Alimentacion: Fisiologia de La digestion requerimientos
nutritivos para animales de diferentes propésitos. Ordefie. Laboratorio de leche. Revision:
anatomia y fisiologia del aparato reproductor; Técnicas de produccién y manejo: sincronizacion
de celo, cubricién, gestacion, parto, lactacién. Alimentacién. Plan de alimentacion. A campo,
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cadenas forrajeras. Esquila. Canales de comercializacién y distribuciéon de productos y
subproductos. Rentabilidad. Gestién de recursos.

Ganado Porcino. Proyecto de produccion de cerdos. Aspectos sociales y economicos de la
produccion porcina en la regién y en el pais. Razas; Técnicas de registro e identificacion;
registro de animales de raza pura. Sistemas de produccién: intensivo, semiintensivo y
extensivo, instalaciones. Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de
produccion. Anatomia, fisiologia y etologia de los porcinos. Reproduccion: anatomia y
fisiologia del aparato reproductor; cubricidon, gestacién, parto, lactacion. Alimentacion:
Fisiologia de La digestion. Alimentos, componentes y funciones. Requerimientos nutritivos de
los porcinos. Técnicas de produccion y manejo de lechones y capones. Alimentacion: cria y
recria. Registro e identificacion de los cerdos Manejo sanitario de los cerdos e instalaciones.
Aspecto y estado corporal. Pautas de higiene en el manejo de los cerdos y las instalaciones.
Categorias animales. Canales de comercializacion y distribucion de productos y subproductos.
Rentabilidad. Gestion de recursos.

Ganado caprino: Proyecto de produccién de caprinos para diferentes propdsitos (carne, fibra
y leche). Programa de gestion de la explotacion. Indicadores del rumbo de la explotacion.
Aspectos sociales y econdmicos de la produccion caprina en la region y en el pais. Minifundios.
Formas de organizacién del trabajo en los procesos de produccién caprina. Andlisis de la
situacién econdmica en la produccion caprina. Tipos de produccion de caprinos para carne,
pelo y leche. Técnicas de registro e identificacion; registro de animales de raza pura. Razas y
cruzamientos para los diferentes propdsitos productivos (carne, pelo y leche). Razas caprinas.
Caracteristicas de las principales razas productoras de carne, pelo y leche. Cruzamientos.
Interpretacibn de catalogos de centros proveedores de reproductores. Sistemas de
produccion: intensivo, semiintensivo y extensivo, instalaciones. Reproduccion: anatomia y
fisiologia del aparato reproductor; deteccion de celo, cubricién, gestacidn, parto, lactacion.
Técnicas de produccién y manejo; cria y recria. Alimentacion: Alimentacion: Fisiologia de La
digestion requerimientos nutritivos para animales de diferentes propdsitos. Ordefie.
Laboratorio de leche. Desarrollo de una rutina de ordefie manual o0 mecanico: a) higiene de la
ubre; b) estimulacién; c) prueba de primeros chorros; d) colocacién de pezoneras; e) extraccién
de pezoneras en forma manual o0 mecanica; f) sellado de pezones; g) pruebas periddicas para
la deteccién de mastitis. Rutina de lavado de los equipos e Implementos para la obtencion,
almacenamiento y enfriado de la leche. Manejo sanitario de los caprinos e instalaciones.
Condicién corporal. Pautas de higiene en el manejo de los caprinos y las instalaciones.
Enfermedades de los caprinos. Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad
para la produccion de caprinos para carne, pelo y leche. Canales de comercializacion y
distribucion de productos y subproductos. Rentabilidad. Gestion de recursos.

Camélidos silvestres: la vicufia y el guanaco. Sistemas de produccion: cria en cautiverio, semi
cautiverio y captura y esquila viva. Camélidos domésticos: la llama y la alpaca. Sistema de
produccion: técnicas de produccidon y manejo. Alimentacion: requerimientos nutritivos.
Comercializacion y distribucion de productos y subproductos. Rentabilidad. Gestion de
recursos.

Espacio Curricular: Sociologiay Legislacién Rural

Contenidos Curriculares

Orden Juridico. Derecho. Publico y privado. Valores. Justicia. Equidad. Conceptos y
diferencias. Principales ramas del derecho: Derecho Constitucional Argentino. Derecho civil y
sucesorio. Derecho Agrario. Conceptos. Actividad agraria. Sujetos. Fuentes. Empresa agraria.
Elementos. Caracterizacién. Conocimientos en administracién de empresas agropecuarias.
Caodificacion.

Contrataciones agrarias. Contrato. Contratos de utilizacion mas frecuente. Contratos
comerciales. Nociones generales. Mandato comercial, Comisiones y consignaciones.
Contratos agrarios. Sus caracteristicas. Breves antecedentes. Disposiciones legales vigentes.
Diferencias con otros contratos. Principales contratos agrarios: arrendamientos y aparcerias
agricolas y agropecuarias, permanentes y accidentales. Capitalizacion de hacienda, pastaje y
pastoreo, diferencias. Medieria de tambo. Locacion de obra agraria. El contrato de trabajo.
Aspectos relevantes de la legislacion vigente. Diversos tipos de contratacion. Nuevas
modalidades de contratacion de la ley de empleo. Seguridad e Higiene en el trabajo. Concepto.
Medicina preventiva. Examen preocupacional y periodico. Régimen laboral. Ley 19487/72.
Decretos 351- 79 y 1572/73.
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La tierra publica Argentina. Colonizacién e inmigracion. Evolucién historica y juridica. Reforma
y transformacién de las estructuras agrarias. Rasgos a nivel mundial. Globalizacién. Unidad
econdmica. Minifundio. Latifundio. Tierra publica y privada. Evolucion. Importancia del suelo.
Legislacion nacional. Régimen legal de tenencia de la tierra. Formas juridicas de la empresa
agropecuaria. Tutela del suelo. Su vinculacién a la explotacién y aumento demografico.
Normativa nacional.

Otras figuras contractuales: Figuras agrarias: Fondos fijos cerrados de inversion (pool de
siembra), contratos agroindustriales, servicio de reproductores, maquila (Dto. 1.079/85 ref. Ley
23.696/91,ley 25.113/99) Actualidad. feed lots (alimento de ganado en lote).

Formas asociativas y concertacion de empresas: Distintos tipos de organizaciones de acuerdo
a sus finalidades. La estructura social en el medio rural: actores, relaciones de interaccion y
procesos. Rol de los principales agentes: el Estado, las ONGs, las organizaciones de
productores y las empresas privadas. Empresas. Asociacion de empresas. Sociedad
comercial. Distinciéon con otras figuras andlogas. Asociacion Civil. Fundacién. Cooperativas.
Distintos tipos de sociedades. Caracteristicas distintivas de cada una de ellas.

Desarrollo rural: El enfoque sistémico. La explotacion agropecuaria como sistema productivo. Los
distintos sistemas agroproductivos. Distintos tipos de explotaciones segun sus objetivos y formas
de organizacion. Distintas concepciones de desarrollo y sus implicancias. Transformaciones y
situacién actual del agro y medio rural argentino. Politicas agrarias y programas de desarrollo. La
extension agropecuaria. Desarrollo Rural en el NOA, efectos de la “sojizaciéon” y expansion de las
fronteras agropecuarias.

El marco juridico normativo de proteccién ambiental: Recursos naturales. Concepto.
Clasificacion. Importancia. Medio ambiente. Proteccién. Normativa nacional, provincial. Leyes
de proteccion ambiental relacionada con procesos productivos. Eco 92. Declaracion de Rio.
Convenio sobre diversidad bioldgica. Impacto ambiental. Codigo alimentario argentino.

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Espacio Curricular: Produccion de Cultivos Industriales

Contenidos Curriculares

Cultivos industriales: concepto, clasificacién. Impacto social, econémico y ambiental de los
cultivos a nivel nacional y provincial. Distribucién geografica de los principales cultivos
industriales del pais y de la regién. Principales mercados internos y externos de las
producciones.

Plantas estimulantes: concepto. Caracteristica e importancia de los principales cultivos
estimulantes. La produccion de Tabaco: Importancia econémica, social y ambiental. Factores
agroecologicos que inciden en la produccion de tabaco: clima, suelo, agua. Recursos de
produccion: insumos, capital, mano de obra. Gestion de recursos. Cosecha. Secado.
Clasificacion. Comercializacion: principales mercados externos de destino de la produccion.
Plantas sacarigenas: Caracteristicas e importancia de los principales cultivos sacarigenos:
cafia de azUlcar, stevia. Cultivo de la cafa de azUcar: Factores agroecolégicos que inciden en
la produccién: clima, suelo, agua. Recursos de produccion: insumos. Técnicas de manejo.
Cosecha. Comercializacion.

Plantas oleaginosas: Principales caracteristicas de los cultivos oleaginosos: girasol, cartamo,
jojoba, soja, olivo. El cultivo de soja: importancia econdmica, social y ambiental. Factores
agros ecologicos que inciden en la produccion. Recursos de produccion: insumos.

Plantas textiles: concepto. Principales caracteristicas de los cultivos textiles. algodén, chaguar
lino. El cultivo de algoddn: Factores agro ecol6gicos que inciden en la produccion. Recursos
de produccion. Gestion de recursos. Técnicas de cultivo, control de factores adversos.
Cosecha y destino de la produccién.

Plantas viticolas y Frutales de carozo. Caracteristicas e importancia de las principales
plantaciones: Factores agroecoldgicos que inciden en la produccién: clima, suelo, agua.
Recursos de produccién: insumos. Técnicas de manejo. Cosecha. Comercializacion.

Plantas para deshidratado/pigmentacién: Aromaticas. Produccion de pimiento para pimentén.
Caracteristica e importancia de los principales cultivos para deshidratado. Importancia
econdémica, social y ambiental. Factores agroecolégicos que inciden en la produccion: clima,
suelo, agua. Recursos de produccion: insumos, capital, mano de obra. Gestién de recursos.
Cosecha. Secado.

Plantas lefiosas y productos forestales no madereros (frutos, gomas, apicultura, etc)
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Algarrobo, quebracho, guayacéan, palo santo. Produccién de madera. Manejo de las lefiosas
para esquemas silvopastoriles para la produccion ganadera.

Espacio Curricular: Produccién de Cereales, Oleaginosas y Legumbres

Contenidos Curriculares

Cereales y oleaginosas: concepto Clasificacion de cereales y oleaginosas. Segun familias,
ciclos bioldgicos de la planta y usos. Adaptacién de las distintas variedades a las condiciones
climaticas. Plasticidad. Zonas de produccion en la provincia y el pais. Principales mercados
internos y externos de la produccion. Sistemas de comercializacion. Conduccién de los
cultivos. Criterios para la seleccion de variedades e hibridos. Proceso de germinacion en las
especies de cereales y oleaginosas; tratamiento de semillas. Factores agroecol6gicos que
condicionan la produccién. Planificacién de la produccién: gestion de recursos necesarios;
seleccion de variedades e hibridos. Barbecho: concepto, tipos, duracién, relacién con el
comportamiento de cultivos. Sistemas de labranza convencional y conservacionista:
preparacion de suelo. Siembra directa. Cuidados culturales generales y particulares: control
de las plagas, enfermedades y malezas, fertilizacion. Cosecha: momento 6ptimo de cosecha,
método de cosecha; planificacién de las actividades. Deteccion de pérdidas de Cosecha y
almacenamiento de granos. Muestreo para estimacion de rendimientos. Cosecha mecénica de
granos. Deteccién de pérdidas de cosecha, métodos de correccién. Almacenamiento de
granos; Técnicas de clasificacion, tipificaciéon y acondicionamiento de granos. Control de
sanidad y calidad de los granos almacenados. Normas y estandares de calidad. Organizacion
y gestion de la produccion de cereales y oleaginosas. Adquisicion de insumos y comercializacion
de granos. Evaluacién de los procesos y resultados de la produccion.

Espacio Curricular: Produccion de Ganado mayor (Bovinos para carney leche)

Contenidos Curriculares

Ganado bovino: impacto de la produccion en la economia regional y nacional. Destino de la
produccion: mercados internos y externos. Caracteristicas de la comercializacién, trazabilidad.
Sistemas de produccién de bovinos para carne. Descripcion de los diferentes sistemas de
produccion. Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.
Proyecto productivo de bovinos para carne. Programa de gestion del establecimiento. indices
productivos del rodeo. instalaciones ; razas .Caracteristicas diferenciales, distribucién
geografica. Biotipos a utilizar de acuerdo al objetivo de producciéon (mercado en el que se va a
colocar la produccion, invernaderos, consumo, mercado externo). Valoracion fenotipica de
reproductores: caracteristicas de las diferentes regiones corporales, evaluacion del estado
corporal de acuerdo a diferentes escalas (nacional y australiana), aplomos normales,
comportamiento animal (iniciativa y agresividad de los machos frente a las hembras en celo,
escala social, monta, desenvainado, penetracion, eyaculacion). Técnicas de registro e
identificacion; registro de animales de raza pura. Reproduccion Fisiologia. Técnicas de
produccion y manejo. Fisiologia de la digestion. Alimentacién; plan nutricional. Cria e
invernada. Manejo de la vaca con ternero al pie: precauciones y practicas semiolégicas.
Evaluacion del estado corporal. Sistemas de produccién de carne extensivos, semiextensivos
e intensivos. Canales de comercializacion y distribucién de productos y subproductos.
Rentabilidad. Gestion de recursos. Faena, pasos. Clasificacion de mataderos, tipificacion.
Sistema de produccién de bovinos lecheros: instalaciones, razas: caracteristicas diferenciales.
Cuenca lechera: ubicacion geografica. Técnicas registro e identificacion de animales.
Legislacion vigente en marcas y sefiales, a nivel nacional, provincial y municipal. Registro e
identificacion de animales (caravanas, tatuajes, nimeros a fuego, chips). Planillas de
seguimiento, método de registro.

Registro de animales de raza pura. Técnicas de produccion y manejo. Alimentacion; plan
nutricional. Enfermedades de los bovinos. Legislacién sanitaria, medioambiental y normas de
seguridad. Canales de comercializacion y distribucion del producto. Comercializacion.
Conocimiento del peso de cada categoria. Categorias y formas de comercializacién (por
rendimiento o en pie). Rendimiento y clasificacién por grado de terminacién. Mercados
formadores de precios externos, nacionales, locales, regionales, diferencias por fletes. Tipos
de comercializacién: feria local, particulares, venta directa, mercado regional, mercado
nacional. Epoca de compra de animales para los diferentes sistemas de produccion de carne
en las diferentes regiones. Control de peso (cinta, balanza). Acondicionamiento previo, durante
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y posterior al transporte. Stress, agua, comida, distancia, horario de transporte. Definicion y
calculo del desbaste. Rentabilidad. Gestion de recursos.

Espacio Curricular: Organizacion y Gestién de Empresas Agropecuarias

Contenidos Curriculares

Empresa agropecuaria: concepto. La explotacion agropecuaria como sistema productivo.
Tipos de explotaciones agropecuarias: objetivos. Organizacion de la empresa agropecuaria:
segun tipo de productor, tamafio de explotacién y sistema productivo. Andlisis y diagndstico
de la explotacidn agropecuaria. Técnicas para la obtencion de informacion; tipos y fuentes de
datos. Utilizacion de los datos de registro de la explotacion. Planificacion de la explotacion
agropecuaria. Fijacion de objetivos, metas y estrategias. Formas de medicidn del resultado
fisico y econdmico. Elaboracién de informes. Dimensionamiento de las necesidades de obras
de infraestructura, instalaciones, maquinas, implementos, equipos, herramientas e insumos.
Evaluacion de los resultados fisicos, econémicos y sociales de la explotacion. Elaboracion del
plan de rotaciones. Programacion de actividades. Distintas herramientas economicas
relacionadas con costos, ingresos, margenes, rentabilidad, amortizacion, intereses, relacion
costo-beneficio y el analisis financiero. Andlisis del impacto ambiental del proyecto productivo.
Andlisis de la sustentabilidad ecolégica, econdmica y social del proyecto de la explotacion.
Consumo y demanda de productos agropecuarios. Técnicas de mercado. Canales de
comercializacion. Negociacién con clientes. Mercados internos y externos. Gestién comercial
de la explotacion agropecuaria: Insumos: adquisicién, control de calidad y almacenamiento.
Bienes de capital. Negociacién con proveedores.

Andlisis econdmico de la explotacion: costos, presupuestos, ingresos, relacion costo-beneficio,
rentabilidad. Gestién contable y obligaciones fiscales de la explotacién agropecuaria: técnicas
bésicas de contabilidad. Balances, patrimonio. Inventarios, valuacién y depreciacion;
amortizacién. Impuestos que afectan a las actividades agropecuarias. Gestion financiera.
Créditos. Pymes. Cooperativas. Asociaciones.

La informatica como herramienta en la organizacién y gestion de la explotacion agropecuaria.
Principios de la administracién, comercializacion, y contables y financieros, adaptados a
distintos tipos y tamafios de explotacion y sistemas productivos. Obligaciones fiscales.
Herramientas y procedimientos para la realizacion de las distintas tareas de gestion.
Seguimiento de la implementacion del proyecto productivo. Organizacion funcional del
trabajo de la explotacién y responsabilidades. Tipos de insumos y bienes de capital:
adquisicioén,

almacenamiento y control de calidad.

Espacio Curricular: Formulacién de Proyectos Productivos

Contenidos Curriculares

Tipos de explotaciones agropecuarias y grupos sociales involucrados: familiares y
empresariales. Tipos sociales agrarios. Situacién actual del agro argentino, problemas,
tendencias y perspectivas. Distintos politicas agrarias. Tecnologia y desarrollo agropecuario:
programas de desarrollo. La extensién agropecuaria en la Argentina. Asociativismo agrario.
Cooperativas agropecuarias. Analisis y diagnostico de la explotacion agropecuaria:
explotaciones en produccidn y a establecer: Informacion requerida para el andlisis. Técnicas
para la obtencion de la informacion: observacion, encuesta, entrevista. Tipos y fuentes de
datos. Relevamiento de los recursos productivos disponibles: naturales, de capital y humanos.
Evaluacion ambiental de la explotacion: diagnostico, problemas y causas. Elaboracion de
informes. Planificacion de la explotacion agropecuaria. Formulacién de proyectos productivos:
determinacion de objetivos y estrategias segun diagnéstico. Riesgos e incertidumbres.
Seleccién de la produccidn, escala de produccién, superficie y ubicacion. Necesidades de
obras de infraestructura e instalaciones, maquinarias, implementos agricolas, equipos,
herramientas e insumos. Elaboracion de presupuestos y costos. Costos variables y Costos
Fijos. Analisis financiero.

Espacio Curricular: Industrias Agropecuarias (Industrias lacteas, de carne porcinay de

frutas y hortalizas)

Contenidos Curriculares
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Industria. Agroindustria: conceptos. Materia prima proveniente del agro. Importancia
econdmica y social de la produccion agroindustrial en el pais y en la regién. Comercializacion
de productos derivados de frutas, hortalizas, carne de cerdo y leche. Frutas y hortalizas:
concepto segln el Cédigo Alimentario Argentino. Composicion quimica y valor nutritivo.
Conservacion de frutas, hortalizas, carne de cerdo y leche: concepto, objetivos.
Descomposicion de frutas y hortalizas: fisicas, quimicas y microbiolégicas. Factores
condicionantes. Enfermedades de origen alimentario (ETA). Métodos de conservacion de
productos frutihorticolas: fundamentos. Tipos frio, deshidrataciéon, concentracién,
fermentacion, liofilizacién, salado, acidulacion, pasteurizacién. Fundamentos basicos de cada
método. Aditivos: concepto, tipos, propiedades, finalidad. . Su utilizacion de acuerdo al Cadigo
alimentario argentino.

Normas de higiene y seguridad: legislaciones vigentes municipales, provinciales y nacionales
qgue rigen para la infraestructura e instalaciones que intervienen en el proceso de
industrializacion. Buenas Practicas de Manufactura. Maquinas y herramientas que intervienen
en el proceso de industrializacion: tipos, mantenimiento, limpieza y desinfeccién. Gestion:
adquisicién y acondicionamiento de insumos. Marketing: concepto, fundamento, finalidad.
Elaboracion de dulces, mermeladas, jaleas, jugos, encurtidos y escabeches, salsas. Proceso
de industrializacion: recepcion y control de calidad de materia prima, lavado,
acondicionamiento, elaboracién, envasado, tapado, esterilizacién, etiqguetado, empaque y
almacenamiento. Comercializacion y distribucion. Elaboracion de bebidas: Vinicultura y
enologia. Elaboracién de vinos y mostos. Proceso de industrializacion: recepcion y control de
calidad de materia prima, acondicionamiento, elaboracion, envasado, tapado, encapsulado.
Comercializacion y distribucion. Proceso de industrializacion de leche: organizacion del trabajo
en los procesos de industrializacion de la leche de vacas y cabras. Comercializacién de
productos lacteos. Leche: concepto, composiciébn quimica, valor nutritivo. Calidad
composicional e higiénico-sanitaria de la leche. Técnicas de laboratorio para determinacion de
la calidad de la leche: pH, acidez, materia grasa, proteinas, densidad, Productos derivados:
quesos, yogur, ricota, crema, manteca, dulce.. Actividad bacteriana en leches y derivados. El
frio: finalidad en la industria lechera. Fermentacién normal y anormal. Saneamiento de la leche.
Distintos tipos de pasteurizacién, equipos, homogeneizacion y efectos del calor sobre la leche.
Instalaciones y equipamiento minimo de energia eléctrica y agua. Equipos para la recepcién
de leche. Funcionamiento y finalidad de la batea pesadora, el homogeneizador, el higienizador
y el tanque de frio. Equipo de pasteurizacién. Su funcionamiento: a placa, a tubo, en tina.
Tina. Tipos de acuerdo a su capacidad, tipo de calefaccién, por agua o por vapor, cerradas o
abiertas. Funcionamiento.

Termdmetros de distintos tipos, de acuerdo a la escala de medicién (de méxima, de minima,
de alcohol, de mercurio). Fundamentos de su funcionamiento. Instrumentos de corte. Liras de
distintos tipos y materiales. Prensas, distintos tipos (hidraulicas, neuméticas, por pesas).
Fundamentos de su funcionamiento. Moldes. Distintos tipos. Piletas de salado: finalidad y
medidas. Cubas de fermentacion: principios de funcionamiento y tipos. Sala de maduracion de
guesos. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de temperatura y humedad.
Céamara de frio. Caracteristicas constructivas, tipos vy finalidad. Controles de temperatura y
humedad. Depdsitos de materia prima. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad.
Controles de temperatura y humedad. Depésitos de envases. Sala de acondicionado y
envasado: caracteristicas constructivas. Paila: tipos, partes constitutivas, funcionamiento.
Enfriador: funcionamiento. Tanque pulmoén: funcionamiento y finalidad. Refractometro: su
utilizacion en medicion de concentracién de azlcar, fundamentos de su funcionamiento,
grados Baume (Be). Envasadora: su utilizacion. Termo selladora: su utilizacion. Elaboracion
de quesos. Determinacion del grado de aptitud de la leche.

Pesada de la leche, su finalidad. Normalizacién de la leche: homogeneizacion y normatizacion
de la materia grasa. Pasteurizacion: fundamentos, tipos (alta y baja). Fermentos: concepto.
Tipos. Modo de accién. Su utilizacion en la industria lechera. Coagulacion de la leche: cuajos,
tipos, procesos fisico quimicos de accién. Acidez segun el tipo de queso. Floculacion:
fundamentos, agregado de cloruro de calcio. Corte y desuerado: fundamento y forma, de
acuerdo al tipo de queso. Coccion: método de acuerdo al queso elegido. Moldeo y desuerado:
método. Prensado de los quesos: métodos, segun el queso. Salado: por inmersion, solucién
de salmuera (preparacién). Maduracién: control de temperatura, humedad, tiempo. Control de
calidad: determinaciones mas comunes, materia grasa, anormalidades, acariosis, pelos, ojos,
hinchado, agrietado. Acondicionamiento y envasado de acuerdo al tipo de queso.
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Elaboracion de dulce de leche. Recepcion, pesada, normalizacion de la leche. Elaboracion:
concentracion de la leche. Agregados: bicarbonato, azlcar, glucosa, aromatizantes. Factores
que influyen en la calidad y tipo de dulce de leche: calidad de leche; proporciones y calidad de
azlcar; tipo de coccién; forma de suministrar el vapor; batido; enfriamiento; envasado,
acondicionado, presentacién. Aspectos sociales y econémicos de la produccion agroindustrial
de chacinados en la regién y en el pais. Industrializacion de la carne porcina. Andlisis critico
del proyecto productivo en el que los alumnos participan. Comercializacién de embutidos y
chacinados. Instalaciones y maquinarias para la elaboracion de chacinados. Distintos tipos y
finalidades. Funcionamiento y limpieza. Sala de maduracion de embutidos y chacinados.
Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de temperatura y humedad.
Requerimientos de agua y energia eléctrica. Depoésitos de materia prima. Caracteristicas
constructivas, tipos y finalidad. Controles de temperatura y humedad. Calidad de carne e
insumos para la industrializacion de los diferentes chacinados. Caracteristicas organolépticas.
Controles obligatorios. Requerimientos de temperatura. Cadena de frio. Camara de frio.
Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de temperatura y humedad.
Elaboracion de distintos tipos de chacinados. Tratamiento de la carne. Aditivos y condimentos
para los diferentes tipos de chacinados. Tipos y propiedades. Su utilizacién de acuerdo al
cédigo alimentario argentino. Maduracién: control de temperatura, humedad, tiempo.
Contaminantes mas comunes de los diferentes chacinados. Legislacion sanitaria y
medioambiental para las plantas industrializadoras de carne porcina. Zoonosis mas comunes
y su prevencién en la elaboracién de embutidos y chacinados. Buenas practicas de
manufactura en la elaboracion de embutidos y chacinados. Tratamiento de efluentes.
Reglamentacién municipal, provincial, nacional y del MERCOSUR relacionada con las
instalaciones, los procesos de industrializacién y saneamiento de efluentes. Liquidos y sélidos,
tratamientos, reutilizacion.
3.2.4- Précticas Profesionalizantes

Este campo es el que posibilita la aplicacion y el contraste de los saberes construidos en
la formaciéon de los campos antes descriptos. Sefiala las actividades o los espacios que
garantizan la articulacion entre la teoria y la practica en los procesos formativos y el acercamiento
de los estudiantes a situaciones reales de trabajo.

TERCER ANO DEL CICLO SUPERIOR

Préacticas Profesionalizantes

Propuestas
Realizacion de proyectos didacticos productivos:
- Cria y/o engorde de animales domésticos.
Cultivo de plantas en viveros.
- Cultivo de ornamentales
Cultivos horticolas o aromaticas.
Industrializacion de productos primarios.
Realizacion de proyectos tecnolégicos:
Obtencion de energia 0 abonos a partir de residuos organicos.
Actividades simuladas de gestion como:
- Organizacion técnico econdmica de un establecimiento agropecuario
- Operacion y gestion de maquinaria agricola
- Empresas simuladas
Actividades de investigacion:
- Parcelas experimentales
- Ensayos comparativos de rendimiento
Investigacion de actividades agropecuarias alternativas

CUARTO ANO DEL CICLO SUPERIOR

Practicas Profesionalizantes
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Propuestas

- Realizacién de proyectos didacticos productivos

- Realizacién y ejecucion de microemprendimientos demandados por la comunidad.

- Cultivos alternativos

- Disefio proyectos para la region

- Actividades de apoyo demandadas por la comunidad;

- Pasantias en establecimientos agropecuarios, talleres rurales, industrias agricolas etc.

- Disefio de proyectos para responder a necesidades o problematicas puntuales de la

localidad

/la regién.

- Organizacion y desarrollo de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico
profesionales demandadas por la comunidad por ejemplo aprovechamiento de recursos
naturales en entornos campesinos del Chaco semiarido.

3.3. Carga horaria de la trayectoria formativa

En el contexto de los marcos de referencia para la homologacién de titulos
correspondientes a la educacion técnico profesional de nivel secundario, se establecié para el
plan de estudio de la Especialidad la siguiente carga horaria.

Campos de Formacion Carga horaria
(Hs. reloj)
Formacién ética, ciudadana y humanistica general 2.064 hs.
Formacién cientifico-tecnolégica 2.232 hs.
Formacién técnica especifica 2.808 hs.
Préacticas Profesionalizantes 288 hs.
TOTAL 7.392 hs.

4. Acercadelos Modulos de la Especialidad

4.1. Caracterizacion Basica

Son espacios donde se integra y articula la teoria y la practica. En estos espacios se adquieren
las destrezas practicas, considerando que no menos del 60% del total de horas de la jornada se debe
dedicar al desarrollo de estas practicas, incluyendo las actividades referidas a: manejo de
herramientas, maquinas, equipos, instalaciones, destrezas ganaderas, atencién, manejo y cuidado de
semovientes, operacion de maquinas agricolas, industrializacion de materia prima a realizarse en los
entornos formativos de taller, laboratorios y espacios productivos.

Conformaran los Modulos Preprofesionales Agropecuarios del Ciclo Basico y el Modulo
Agropecuario del Ciclo Superior, los espacios de: Instalaciones, maquinas y herramientas
agropecuarias, Produccion Animal y Produccién vegetal.

En el espacio de Instalaciones, maquinas y herramientas agropecuarias se plantean algunos
contenidos comunes a las distintas Especialidades de la educacion técnica referidos a la Electricidad,
Carpinteria de Madera, Hojalateria y Herreria.

38



El Modulo de la especialidad tiene como objetivo el desarrollo de las capacidades que estan

ligadas a problematicas del ejercicio profesional y posibilita el futuro desarrollo de las competencias

especificas.

4.2. Estructura curricular de los Moédulos.

Moédulo Preprofesional Agropecuario del Ciclo Basico

Primer Afio Distribucién horaria | Segundo Afio Distribucién horaria
Maodulo Hs. Hs. Reloi Maodulo Hs. Hs. Reloi
Preprofesional Cétedra ' ) Preprofesional Cétedra ‘ )
. anuales : anuales
Agropecuario | semanal Agropecuario Il semanal
Produccién Animal | 5 120 Produccién Animal Il 5 120
Produccidon Vegetal | 5 120 Produccion Vegetal Il 5 120
Instalaciones Instalaciones
Maqum{as y 4 96 Maqumgs y 4 96
Herramientas Herramientas
Agropecuarias | Agropecuarias Il
Total 14 336 Total 14 336

Médulo Agropecuario del Ciclo Superior

Primer Afio Ciclo Superior Distribucién horaria
) ) ) Hs. Céatedra Hs. Reloj
Modulo Profesional Agropecuario Il
semanal anuales
Produccion Animal Il 5 120
Produccion Vegetal 11l 5 120
Instalaciones Maquinas y
. ) 4 96
Herramientas Agropecuarias Ill
Total 14 336

4.3- Docentes para el trabajo de los Médulos

Los espacios curriculares que conforman los Médulos Preprofesionales Agropecuarios del Ciclo

Bésico y el Médulo Agropecuario del Ciclo Superior se designan por hora catedra.

Las caracteristicas de trabajo en los Médulos da lugar a la designacion docente segun el nUmero

de alumnos por curso.

Este docente desarrolla su actividad en el entorno formativo -seccién didactico-productiva-

conjuntamente con el INSTRUCTOR, responsable de la seccién, gestiéon de insumos, resguardo del

patrimonio, mantenimiento de semovientes, entre otras funciones.

5.- Acerca de las Practicas Profesionalizantes de la Especialidad.
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Se entiende por Practicas Profesionalizantes aquellas estrategias y actividades formativas
que, como parte de la propuesta curricular, tienen el propdsito que los estudiantes consoliden, integren
y/o amplien las capacidades y saberes que se corresponden con el perfil profesional en el que se esta
formando. Por ello se las consideran como el eje transversal en la formacién de un técnico.

Se desarrollan en forma articulada con los distintos campos de formacién de modo de atender
al principio de la formacion integral, eje central de la propuesta formativa de la escuela técnica.

En tanto propuesta formativa, las practicas profesionalizantes se orientan a producir una
vinculacién sustantiva entre la formacion académica y los requerimientos y emergentes de los sectores
cientifico, tecnoldgico y socio-productivo. Esta vinculacion intenta dar respuesta a la necesaria relacion
entre la teoria y la préactica, entre el conocimiento y las habilidades, propiciando una articulacién entre
los saberes escolares y los requerimientos de los diferentes ambitos extraescolares.

Las practicas profesionalizantes deben ser organizadas y coordinadas por la institucién
educativa. Podran desarrollarse dentro y fuera de la misma y estar referenciadas en situaciones de
trabajo. La especificidad y diversidad de los contextos de implementacién dependeran de la propuesta
educativa de la Especialidad.

En este contexto y dado que el objeto es familiarizar a los estudiantes con las practicas y el
ejercicio técnico-profesional vigentes, las practicas profesionalizantes pueden asumir diferentes
formatos (como proyectos productivos, micro-emprendimientos, actividades de apoyo demandadas
por la comunidad, pasantias, alternancia, entre otros), llevarse a cabo en distintos entornos
(laboratorios talleres, unidades productivas, entre otros) y organizarse a través de variados tipos de
actividades (identificacion y resolucion de problemas técnicos, proyecto y disefio, actividades

experimentales , practica técnico-profesional supervisada, entre otros).

6. Entornos formativos en las escuelas técnicas.

Los laboratorios, talleres y espacios didacticos productivos, constituyen entornos formativos
propios de las escuelas técnicas, ofrecen la oportunidad para generar el entrecruzamiento entre lo

tedrico y lo empirico, brindando el sostén valido a los procesos de ensefianza y de aprendizaje.

6.1. Acerca de los Laboratorios de la Especialidad.

Los laboratorios son espacios en los que prevalece el desarrollo de actividades de ensayo y
andlisis en un entorno en el cual se controlan los factores que intervienen. Son frecuentes en ellos las
tareas de desarrollo y prueba de procedimientos, y la realizacion de simulaciones.

Los trabajos practicos se orientan a realizar tareas de andlisis, comprobacion y cotejo de

distintos procedimientos.

6.2. Acerca de los Talleres.
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El taller es un espacio de ensefianza que se distingue por a realizacion de un producto, y exige
la articulacion entre conocimientos y saberes tedricos y practicos.

Su desarrollo presenta algunos elementos caracteristicos como:

o la relacién alumno-material-instrumento,

. el trabajo centrado en un saber hacer y orientado a la produccién de un objeto,

. un docente experto en el oficio,

. la prevalencia del sentido atribuido al trabajo desarrollado por sobre la artificialidad que suele

tefiir muchas practicas escolares.

6.3. Acerca de los Entornos Didactico Productivos.

Los entornos didacticos productivos son espacios de ensefianza y aprendizaje caracteristicos
de las escuelas agrotécnicas. Se organizan en funcién de las distintas producciones agropecuarias
Existen cuatro secciones generales: Seccion de Produccién Animal; Seccién de Produccion Vegetal;
Seccion de Industrias Agricolas, y Seccion de Taller y Maquinarias; cada una de estas secciones cuenta

con sectores de produccién por ej. “sector produccion de cerdos”; “sector de tambo”; “sector avicola”;
“sector industrias lacteas”; “sector taller agropecuario”; entre otros.

La organizacién de actividades intenta ofrecer reales oportunidades de aprendizaje, y permitir
que alumnos, docentes y personal de campo realicen las actividades didactico-productivas planificadas
previamente de una manera segura, econdmicamente viables y sustentables ecolégicamente. Es por

ello considerado un espacio de formacion integral. El proyecto didactico-productivo es una importante

herramienta didactica para vincular la organizacién de los procesos de ensefianza-aprendizaje con

procesos productivos concretos.

7. Orientaciones metodolégicas generales

Para favorecer la construccion de aprendizajes significativos se propone una metodologia de
trabajo que interrelaciones teoria y practica. Las practicas pueden asumir diferentes tipos y formatos
para su organizacion (estudio de casos, trabajo de campo, modelizacién, resolucion de situaciones,
actividades experimentales, entre otros), llevarse a cabo en distintos entornos (como laboratorios,
talleres, unidades productivas, entre otros); segin los objetivos que persigan con su realizacion en

funcién de la naturaleza del campo formativo al que pertenecen.-
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